Speiseplan Juli 2022
BIOLOGISCH

Freitag den 01.07.

Menii 1:

Huhnerkraftbriihe mit GemUse (Karotte, Sellerie, Lauch)
und Seidenkldsschen, dazu VoIIkornbrotz,s©
Menii 2:

Kartoffeltaschen mit Frischkaseflllung,
dazu Moéhrengemise und Salat mit Joghurtdressing s

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthal 1 pie Eventcatering GmbH
Alte Tuchfabrik
1 mit Farbstoff 7 gewachst Josef-Ruhr-StraBe 30 )
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 53879 Euskirchen y
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel B ’O
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthilt eine Phenylalaninquelle T +49 2251 6508214 nich
5 geschwefelt 11 mit Milcheiweif3 EG~OkoA\7:rnrdnung
6 geschwarzt biologisch@lemonpie.de

www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 04.07.
Menii 1:

Geflugelgyros mit Tzaziki und Bio-Reis,
dazu Krautsalat in Essig-Ol-Dressing 2 : ©
Menii 2:

Gemusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
mit kleinen Kartoffeln (100 % Bio) s siotessex

Dienstag den 05.07.
Menii 1:
PASTA - Bio-Penne mit Bolognesesauce (Gefligel) und Parmesan,
dazu Knabbergurkenz s
Meni 2:
PASTA - Bio-Penne mit Gemuse-Bolognese und Parmesan,
dazu Knabbergurken 2:©

Mittwoch den 06.07.
Menii 1:
Rindswurst mit Ketchup, dazu kleine Bio-Kartoffeln
und cremiger Karottensalat2 s
Menii 2:
PASTA - Vollkornspirelli mit Brokkoli-Sahne-Sauce,
dazu Reibekéase und Salat mit Joghurtdressing (100% Bio) ©

Donnerstag den 07.07.
Meni 1:
Hokifischfilet "Mullerin Art" mit Remoulade,
dazu Bio-Salzkartoffeln und Salat mit Joghurtdressing 5:©
Menii 2:
Tomatencremesuppe mit Reiseinlage
und Weizenbaguette (100% Bio) swrossex:

Freitag den 08.07.
Menii 1:
PASTA - Bio-Spirelli mit Carbonarasauce (Pute) und Parmesan,
dazu Salat mit Frenchdressing 2.3
Menii 2:
Gnocchi-Auflauf mit Zucchini in Bechamelsauce,
dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio) Osotosen

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthal I pie Eventcatering GmbH
Alte Tuchfabrik
1 mit Farbstoff 7 gewachst Josef-Ruhr-StraBe 30 )
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 53879 Euskirchen ¢
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StuBungsmittel B m
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle T +49 2251 6508214 h
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei EG»bko:‘/’:m,dnung
6 geschwarzt biologisch@lemonpie.de

www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 11.07.
Menii 1:
Paniertes Hahnchenschnitzel mit Bio-Mdéhrenrahmgemise,
dazu Bio-Salzkartoffeln s
Menii 2:
Ratatouille (Zucchini, Auberginen, Paprika ind Tomatensauce)
mit Bio-Schupfnudeln und Reibekase», 55©

Dienstag den 12.07.
Menii 1:
Gebackenes Lachsfilet mit Limonendip,
dazu Bio-Vollkornreis und Knabberpaprika
Menii 2:
Pfannkuchen mit roter Griitze
(Kirschen, Johannisbeeren, Erdbeeren)

Mittwoch den 13.07.
Menii 1:
Hamburger mit Burgerbrdtchen, Frikadelle (Rind),
Tomaten, Salat, Gewlrzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffelecken 2,359
Menii 2:
Bunte GemuUsesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
und Weizenbaguette (100% Bio): ©Ouoisaser

Donnerstag den 14.07.
Meni 1:
Vegetarische Fruhlingsrolle (Mungobohnen, Weil3kohl, Lauch)
mit stf3-saurem Dip,
dazu Bio-Basmatireis und Chinakohl-Mais-Salat 1 2,3
Menii 2:
PASTA - Nudelauflauf mit Gemuse (Brokkoli, Paprika)
und Krautersauce, dazu Salat mit Joghurtdressing (100 % Bio) Oscicorsen

Freitag den 15.07.
Menii 1:
Putengeschnetzeltes mit Erbsengemiise, dazu Semmelknddel 1 s©
Menii 2:
Kartoffelgratin mit Brokkoli und Griinkern,
dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio) swoeesex

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthal I pie Eventcatering GmbH
Alte Tuchfabrik
1 mit Farbstoff 7 gewachst Josef-Ruhr-StraBe 30 )
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 53879 Euskirchen ¢
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StuBungsmittel B m
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle T +49 2251 6508214 h
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei EG»bko:‘/’:m,dnung
6 geschwarzt biologisch@lemonpie.de
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Montag den 18.07.
Menii 1:
Hahnchenbruststreifen in Zitronenrahmsauce,
dazu Bio-Reis und Méhrengemise
Menii 2:
PASTA - Spaghetti mit Tomatensauce,
dazu geriebener Kése und Gurkensalat (100% BiO)s@!Eﬁ?éEi‘f??’

Dienstag den 19.07.
Menii 1:
Rindergeschnetzeltes mit Bio-Kartoffelplree, dazu Knabberméhren 13 5 s
Menii 2:
Maultaschen (mit Blumenkohl und Kase gefillt),
dazu Krautersauce und Chinakohl-Mais-Salat in Joghurtdressing .©

Mittwoch den 20.07.
Menii 1:
Paniertes Schnitzel (Hahnchen) mit Paprikasauce
und Bio-Eierknopfle, dazu Salat mit Joghurtdressing 1,35
Menii 2:
Gemuseknddel (Porree, Karotten, Sellerie) mit Krautersauce,
dazu Salat mit Frenchdressing :©

Donnerstag den 21.07.
Menii 1:
PASTA - Bio-Vollkornspirelli mit Lachs-Dill-Sahnesauce,
dazu Salat mit Frenchdressing .©
Meni 2:
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Paprika,
dazu Krauterquark (100 % Bio) 3 sorossex:

Freitag den 22.07.
Menii 1:
Wirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce
mit Bio-Parboiled Reis, dazu Knabbergurken 2:©
Menii 2:
Vegane Spinatstange mit Currydip, dazu Bio-Gemise-Couscouss,s

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthal I pie Eventcatering GmbH
Alte Tuchfabrik
1 mit Farbstoff 7 gewachst Josef-Ruhr-StraBe 30 )
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 53879 Euskirchen ¢
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StuBungsmittel B m
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle T +49 2251 6508214 h
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei EG»bko:‘/’:m,dnung
6 geschwarzt biologisch@lemonpie.de
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Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthal I pie Eventcatering GmbH
Alte Tuchfabrik
1 mit Farbstoff 7 gewachst Josef-Ruhr-StraBe 30 )
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 53879 Euskirchen ¢
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StuBungsmittel B m
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle T +49 2251 6508214

5 geschwefelt
6 geschwarzt

Montag den 25.07.
Menii 1:
Asiatisches Rindergeschnetzeltes
mit Karotten und Bambussprossen, dazu Bio-Bandnudelnz, s
Menii 2:
Gemuse Cordon Bleu (Karotte, Blumenkohl, Brokkoli)
mit Tomatensauce, dazu Bio-Salzkartoffeln
und Knabberpaprika .©

Dienstaq den 26.07.
Menii 1:
Bio-Gnocchi mit Tomaten-Schinkensauce (Pute),
dazu geriebener Kése und Salat mit Frenchdressing s
Menii 2:
Gnocchi mit Tomatensauce,
dazu geriebener Kase und Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bioh@sﬁﬁiﬁéy’

Mittwoch den 27.07.
Menii 1:
Chili con Carne vom Rind (rote Kidneybohnen, Mais, Paprika)
mit Créme Fraiche und Bio-Weizenbaguette ©
Menii 2:
Kartoffelrahmsuppe (Kartoffeln, Karotten, Zucchini),
dazu Weizenbaguette (100% Bio) 3 zioroemses

Donnerstag den 28.07.
Menii 1:
Gebackenes Kabeljaufilet mit Cocktailsauce,
dazu Kartoffelecken und Gurkensalat in Joghurtdressing», 5:©
Meni 2:
PASTA - Vegetarische Tortelloni mit Gemusefillung (Spinat,Pinienkerne),
dazu Kasesauce und Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio) siotesex

Freitag den 29.07.
Menii 1:
Kalbsgulasch mit Méhrengemuse und Bio-Reis 1,5
Menii 2:
Bio-Salzkartoffeln mit Bio-Rahmspinat und gekochten Eiern -©

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

nach

11 mit Milcheiweil3 EG-Oko-Verordnung
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