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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 01.06.2026 - 05.06.2026

Mo Di Mi Do Fr
Salat Gurkensalat Essig und Ol

Rohkost SR 2 € Honig-Vinaigrette 3, | RUSbbergHTEen !

Farfalle Bio a, at Vegetarisches Schnitzel Hahnch h |
Menii 1 Vollkornspirelli Bio a, at Lachs-Dill-Sahnesauce (Sojabasis) a, a1, f anne eangfsa% inetze s
Linsenbolognese 3, i a al, di Reis Bio Blumenkohl-Gemiise g
Reibekase g Salat Paprika-Zucchini-Curry- Kartoffeln |
Honig-Vinaigrette 3, j, 1 Sauce g

Bulgur Bio a, a1
Gemuse (Paprika, Karotte, Mexikanische Nudelauflauf ~ Kase-Makkaroni Bio a, at, g Brokkolicremesuppe Bio g
Tomate) Bio 3 Veggie Bio a, a1, g, i, j Erbsengemuse Bio g Baguette Bio a, a1
Joghurt-Dip Bio g

Meni 2

Cevapcici (Gefliigel) Gebackenes Seelachsfilet
Menu 3 aihar - Farfalle Bio a, a1 a at,d |
er?s éijo Ka”"f;e'aﬂe'ff'z“c“e” Carbonara Sauce (Pute) Cocktailsauce c, g, j
Tzaziki Ayl 2,3,a,al,g,i Kartoffelecken 3, 5,1
Krautsalatgz 3 g Knabbergurken Gurkensalat Essig-Ol-
’ Dressing 3,j, |
Dessert Obst der Saison Mango Joghurt g Obst der Saison Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g

Mit &) gekocht Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allerg sind laut ptur in unseren Speisen enthalten:
% 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthéalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthait eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards o % S e ; ; A
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Denderer Spur;:i-H!nwul. u;- kBhnen "id,b‘e' zm‘f,:m'e tegnok gisr veTcEal
Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com www.broichcatering.com {_ 0211/6020 3199
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BIOLOGISCH:

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 08.06.2026 - 12.06.2026

Mo Di Mi Do Fr

Salat Salat Gurkensalat mit Schmand

Rohkost Cremiger Karottensalat g Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | Sngebegiiren French-Dressing c, j und Dill 2,3,5,¢,g,i,j, |

Hackballchen Vegan f Gebackenes Seelachsfilet

' Tortelloni Spinat und Ricotta a,al, d : : Vollkorn-Nudelauflauf mit
Menu 1 a,al, g ESsIzkartoffglm Cocktailsauce c, g, j Butter %h'.Ckg’? 3,al,g,1i Gemuse (Brokkoli, Paprika)
Spinatsahnesauce g [SEHEEEIES € Salzkartoffeln | els bio mit Késesauce a, a1, g
Veggie Bratensauce a, a1, a3 Knabbergurken
.. Gemisegulasch (Karotten, . . )
Menu 2 Brokkoli, Blumenkohl, el Sl MinestroneBio 3, i Feusls Eoael RIS B0 & ol
) Rahmgemiuse Bio g . Gemisebolognese mit Tomatensauce Bio
Tomate) Bio g B Baguette Bio a, a1 L . . .
Reis Bi Reis Bio Sonnenblumen-Hack Bio i, Reibekase Bio g
eis Bio
. : Gnocchi a, at, ¢, | ¥
Menu 3 Curry-Bratwurst (Gefliigel) Hasghge IfRér.‘d) 381, a3 Penne Bio a, a1 Tomaten:aauc; i Gegl;?:g%ms
1,3,8,i irelli Bio a, a1 .. ’ 0 =
= sty L W e~ I
Karott lat A : : urkensalat Schmand Di
iker, arotiensalat cremid ¢ loghuntdiesaingisietgiil French-Dressing c, | 2.3,5,¢,0,i
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢
Mit O gekocht Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende doklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mt Farbstoff 6 a Getreide e enthalt Erdnuss 18 enthilt Paranuss
2 mit Konservierungsstolf gewachst a1 enthiill Weizen unu-s'% N7 enthilt
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat #2 enthilt Roggen @ enthan und Milcherzeugnisse  h8 enthall Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarkerd mia SGll et _ ﬁmusam me)_ :mws.m
5¢ o s ! a5 onthalt Dinked h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
06 enthilt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthilt Schwefeldicodd
T b enthiit Krebstiere 13 enthiilt Walnuss m enthéit
? . ¢ enthiilt Ever hé enthilt Kaschunuss n enthal
Hier geht's zu den Bio-Zutaten! @ enthiit Fisch 1S enthill Pakannuss
Die gek Menii i ork sich an den DGE-Qualititsstandards £ ~ £ A
tur die Schulverpfiegung und fiir tie Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder, oo - s e SIS RN ScHiosEWaCS URSORSThu

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40657 Meerbusch . schule@broichcatering.com it www.brolchcatering com [ 0211/602031 99



BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 15.06.2026 - 19.06.2026

Mo Di Mi
Chinakohl-Mais-Salat Salat .
Rohkost 5 i N e g Knabberpaprika

Bio-Fussili a, a1

Meni 1 SISO I Bolognese Sauce mit Spirelli Bio a, a1
Salzkartoffeln | Rgi;nderhack 3 i Erbsen-Lachs-Sahne-Sauce
Rahmspinat g Reibekase g’ d, g i
Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Bio-Gemiusepaella 3 Kartoffelsuppe Bio g Karotte, Pastinake) a, a1, f,
Joghurt-Dip Bio g Baguette Bio a, a1 Tomatensauce Bio

Reibekase Bio g

Geflugelragout mit Gemiisecurry mit

Do

Gurkensalat Essig und Ol 3, j,

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i
Gurkensalat Essig-Ol-

Fr

Knabbergurken

Bio-Vollkornpenne a, a1

Kasesauce g

Dressing 3, , | Knabbergurken
Penne Bio a, a1 Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf
Spinatsauce Bio g Bio g

Hahnchenbrustfilet paniert

. Geflugelfrikadelle 3, a, at, ¢ Teriyaki-Hahnchen mit a,al,f, g,i,j
Uitz e SiiRkartoffeln, Blumenkohl g . yaKi-v Rei é. )
Reis Bio und Kichererbsen Kartoffelplree g Brokkoli 1, a, a1, a3, els Blo
Chinakohl-Mais-Salat Reis Bio Wirsinggemise g, j Reis Bio Paprikasauce 3, a, a1, a3, i
3,¢,9 | Knabbergurken
Dessert Obst der Saison Butterkeks Pudding a, a1, g Obst der Saison Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢
Mit /4 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei h Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit SUBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthalt Senf
wwwmicorg/de\ a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = e 2 S g 7 i .
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. o bbb 0 inalonen bel ok oien Zuakn dovie achrckgisch Tlerriskbale

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com 0211/ 60 20 31 99



Mo
Rohkost Mais-Salat 3, |
Hackballchen Geflugel
. a,al,c,g,j
Menu 1 Rahmsauce a, a1, a3, g
Reis Bio
Maissalat 3, |
Menu 2

Salzkartoffeln Bio 3

a,al,c,gi
Reis Bio

Dessert Obst der Saison

Mit /‘ gekocht.

©

Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Brokkoli-Rahmgemdise Bio g

Vegetarische Fruhlingsrolle

SiR-Saurer Dip 1,2, a, a1, f

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 22.06.2026 - 26.06.2026

Di

Knabbergurken

Gebackenes Seelachsfilet

Kartoffel-Mohren-Lasagne g
Knabbergurken

Vollkornspirelli Bio a, a1

Bio-Tomatencremesuppe g
Baguette Bio a, a1, g

Reis Bio
Hahnchenbruststreifen in
Zitronenrahmsauce a, a1, g, i
Knabbergurken

Bananenquark mit
Schokosplittern 3,1, g

Folgende d: pflichtige Z ffe sind in
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel
5 geschwefelt

Mi Do Fr

Salat

Knabbefkohiabi Honig-Vinaigrette 3, j, |

Knabberpaprika

Chili sin Carne Bio 3, i
Saure Sahne g
Baguette Bio a, a1

a,al, d
Tomatensauce i

Allgauer Kasespatzle a, a1, c, g
Erbsengemise g

Vegetarische
Gnocchi Bio a, a1 Sonnenblumenkern Haschee . .
.. . . o Ratatouille Bio
Gemisebolognese Bio Bio 3,1, j Reis Bio
(Sellerie, Karotte, Lauch) 3, i Spirelli Bio a, a1

Reibekase Bio g

Wairstchengulasch (Geflugel)

Bratwurst (Gefllgel) 3, g, i T T e e o

Milchreis g Salzkartoffeln | Bio-Penne a. af
Kirschgriitze Kohlrabi in Salat Gt
Krauterrahmsauce 3 o .
Honig-Vinaigrette 3, j, |
Obst der Saison Obst der Saison SChOkoé Eir;ctg-gKuchen
Sp thalt: Folgende dekl: ionspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

= schule@broichcatering.com ‘II

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf

ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

h3 enthalt Walnuss

m enthalt Lupine
h4 enthalt Kaschunuss

n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: K inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei P konnen nicht werden

www.broichcatering.com ¢ 0211/60 20 31 99



CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 29.06.2026 - 03.07.2026

Mo Di Mi Do Fr
Gurkensalat Essig und Ol Salat
Rohikost 3.5, 1 Honig-Vinaigrette 3, j, |

Vegetatisches Schnitzel
(Sojabasis) a, at, f

i Reis Bio . .
Mendi 1 Currysauce mit Mango und T'szlrkéSChbe qus/gnsuppe
© Kokos g adenbrot 1/6 a, a1, k
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |
. Gemdusegulasch (Karotten, )
Menu 2 Brokkgli BIumEankohI Schupfnudelpfanne mit
Tom,ate) Bio ’ Lauch und Méhren Bio
9 3,a,al,c,g

Kleine Kartoffeln Bio 3

Makkaroni-Hackfleisch
Auflauf (Rind) a, a1, g, i
Gurkensalat Essig-Ol-

Geflugelfrikadelle 3, a, a1, ¢
Paprika-Tomatensauce i

) i Reis Bio
Dressing 3,j, |
; Buttermilch Zitrone Limette
Obst der Saison :
Pudding g
Mit /< gekocht. Folgende d pflichtige Zusatzstoffe sind in 1 Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hal

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstérker9 mit SiiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nlsse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

©

Die gekennzeichnete Mentiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Sp is: Kre { bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com ({1, www.broichcatering.com {_ 0211/6020 3199



