Mo
Rohkost

Menu 1

Meni 2

Menu 3

'Klass
!ﬂ'ﬁ

Dessert

Mit 7 gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS' M "

Speiseplan 29.09.2025 - 03.10.2025

Di Mi Do Fr
Salat Mohren-, Paprika-, Gurken- & ) "
Honig-Vinaigrette 3, , | Kohlrabistifte LBt
Penne Bio a, a1 .. .
Lachs-Dill-Sahnesauce Geﬂ:gglfgl;a?elle
4.3,al,d,g,i Kartoffelpiiree g
_Salat Kohlrabi-Rahmgemiise g
Honig-Vinaigrette 3, j, |
- N Gnocchi Bio a, a1
Kartoffel-Kurbis-Gratin Bio Tomatensaucg I;io
3 : o ;
= Reibekase Bio g
Haschee (Rind) a, a1, a3 : .
Spirelli Bio a, a1 Vegetansacr;? I:rukimngsrolle
Reibekase g s B
: Sa[at SuR-Saurer Dip 2, 3,1
Honig-Vinaigrette 3, j, |
Obst der Saison Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Speil hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com

(1) www.broichcatering.com

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthait Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki inati bei ei
ini bei ei Produk konnen nicht

f_0211/60 20 3199

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden



CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

Speiseplan 06.10.2025 - 10.10.2025

Mo Di Mi Do Fr
cremiger Farmer Salat Salat ! e _ 4 ) "
Rohkost (WeiRkraut, Karotte) Sl W Chlnakgrll 2/Ija||s Salat Paprika Gurkensalat ;n;tlESS|g und Ol
2,3,a,al,¢c,i,| g3, ,C 0, ], A
Vollkornspirelli Bio a, a1 VEFEIETEE); Hahnchenbrustfilet natur
.. Li bpl &a Maultaschenauflauf Gebackenes Seelachsfilet a, Winterliches Ratatouille Reis Bio
Menu 1 INSENDOIOgNESE 3,1 mit Tomatensauce und Kase al, d (Kohlrabi, Krbis und Champi
Reibekase g aal,cgi Salzkartoffeln | Pastinake) g . amplgnonsaqceog
cremiger Farme_r Salat Salat Rahmspinat g R urkensalgt Esglg- I-
23,aal,¢chl French-Dressing 3, j, | Dressing 3, .|
Mend 2 5 Bio-Farfalle a, a Brokkolicremesuppe Bio g CEREIEIRIEE e ) ¢ S C R [ Mexikanischer Nudelauflauf
io-Kurbissahnesauce 3, g Baguette Bio a, a1 Méhrenrahmgemduse Bio g Wirsing und Mohren Bio Veggie Bio a, a1, g, i,
L Reibekase Bio g ’ Mungobohnen Ballchen Bio 3,aalcg »al,g.ij

Schnitzel paniert (Gefliigel)  iirstchengulasch (Gefliigel)

- i, j . Spirelli Bio a, a1 .
Menui 3 aalfolj in Tomatensauce a, i, | P o Erbseneintopf i .
Ketchup Bio-Penne a af Tomatensauce Bio Putenwiirstchen Kaiserschmarrn a, a1, ¢, g
Klass Kartoffelecken 3, 5, | Salat ’ Reibekase Bio g Baguette Bio a a1 Vanillesauce g
tker cremiger Farmer Salat . : Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, j, | 9 ’
et } French-Dressing 3, j, |
2,3,a,al,c,i,l
Dessert Obst der Saison Bananenquark mit Obst der Saison Obst der Saison Russischer Zupfkuchen
Schokosplitter 3,1, g a,alcg
Mit ‘C&’ gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
™ 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
Ko S 03 754050 5 T oncmaGamser 3 Tk Shompatl DomMCE oL atemoes 10 St
¢ a3 enthalt Gerste einhalte ose; i enthlt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse | enthélt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
T ERIE a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
e b enthélt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards g ¢ et 3 g 2
© fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. esondaTer s""’;‘;ﬂ"m's' VF ikt i mc:f : Z"mm,msman fanalogacurWeimeidbers

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :17\ www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199



Mo

Rohkost Krautsalat 2, 3

x Vollkorn-Nudelauflauf mit
Mendi 1 Gemuse (Brokkoli, Paprika)

@ mit Késesauce a, a1, g
Menu 2 Mohrencremesuppe Bio 3, ¢
0B Baguette Bio a, a1

Meni 3 Cevapcici (Geflugel) a, a1

Paprikasauce 3, a, at, a3, g, i
Reis Bio
Krautsalat 2, 3

Dessert Obst der Saison

Mit y gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI
M

©

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 13.10.2025 - 17.10.2025
Di Mi
Salat Gurkensalat mit Schmand

Himbeerdressing | und Dill 2,3,5,¢c, g,i,j, 1

Farfalle Bio a, a1

Do Fr

Knabberpaprika Knabbergurken

Vegetarisches Schnitzel

Chili con Carne (Rind) 3 | achs- Tomaten-Sahnesauce aal,i Kartoffel-Mdhren-Lasagne g
Saure Sahne g d g, i Reis Bio Knabberaurken
Baguette Bio a, a1 Gurkensalat Schmand Dill  Kiirbis-Bananen-Currysauce 9
2,3,5.¢4,ijl g
Tortilla mit Kartoffeln und ~~ Cermusegulasch (Karotten, Chili sin Carne Bio Spirelli Bio a, at

Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Reis Bio

Paprika Bio ¢, g
Krauterquark Bio g

Spatzle a, a1, ¢ Curry-Bratwurst (Geflugel)

Saure Sahne Bio g

Hahnchengeschnetzeltes 4, a,

Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Baguette Bio a, a1 Reibekase Bio g

Gebackenes Seelachsfilet

Champignonrahm 13,8, al, a3, g, i a,al.d
P9 . Kartoffelecken 3, 5, | ' _’g’ - Remoulade 9, ¢, g, j
Salat . Blumenkohl-Gemiise g Salzkartoffel
Himbeerdressing | Gurkensalat Schmand Dill Spirelli Bio a, a1 alzkartoffeln |
9 2,3,5.¢,9,ij| : Knabbergurken
Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, at, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Sp h Folgend pflichtige Al sind laut Rezeptur in Sp thalt

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

6 geschwarzt

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthéalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

B Sp Ki bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei P konnen nicht werden

(<] schule@broichcatering.com i

www.broichcatering.com

f_0211/60 20 3199



Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit y gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Mo

Karotten-Apfel-Salat 3,1

Vegetarisches Gulasch
(Erbsenprotein)
Vollkornspirelli Bio a, a1
Karotten-Apfel-Salat 3, |

Linsencurry Bio 3, g, i
Reis Bio

Hackballchen (Gefligel)
a,al,c,g,j
Rahmsauce a, a1, a3, g
Reis Bio
Karotten-Apfel-Salat 3, |

Obst der Saison

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Y YW
BIOLOGISC

®-.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS“ m v'

Speiseplan 20.10.2025 - 24.10.2025

Di Mi
Salat

Joghurtdressing 3, ¢, g, j,1 Knabbergurken Bio

Penne Bio a, a1
Bolognese Sauce mit
Rinderhack 3, i
Reibekase g
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Seelachsfilet (natur) d
Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika)
2,3,5,i,1
Reis Bio

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j

Kartoffelsuppe Bio g

Baguette Bio a, a Tomatensauce Bio

Reibekase Bio g
Knabbergurken Bio

Blumenkohl-Kase-Taler

a, al, c, gk Kartoffelreibekuchen
Tomatensauce i Apfelmus 3
Reis Bio
Mandarinenquark g Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

6 geschwarzt

(<] schule@broichcatering.com

Do

Fr

Salat

Knabbermohren

Eier-Omelette 3, ¢, g
Rahmspinat g
Salzkartoffeln |

Honig-Vinaigrette 3,j, |

Linsengemise 3, |
Spatzle a, a1, c
Salat

Honig-Vinaigrette 3, j, 1

Mungobohnen Ballchen Bio

Couscous Bio a, a1
Gemduse (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3

Joghurt-Dip Bio g

Farfalle Bio a, a1

Carbonara
2,3,4

Knabb

Obst d

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut

,a,al, g, i
Ital. Hartkase 2, ¢, g

Sauce (Pute)

ermohren

Penne Bio a, a1
Spinatsauce Bio g
Reibekase Bio g

Gebackenes Seelachsfilet a,
al,d, g,j
Tomaten-Joghurt-Dip 3, g, i
Kartoffelecken 3, 5, |
Salat

Honig-Vinaigrette 3, j, |

er Saison

Marmorkuchen 8, a, a1, ¢

Snei Shalt,

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

c enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

B d Sp eis: K inati bei ei
bei ei P konnen nicht

:}) www.broichcatering.com

. 0211/60 20 3199

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden



W .

¥ Y
BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS' M ,

Speiseplan 27.10.2025 - 31.10.2025

Fr;\

Mo Di Mi Do
. E Salat Mohren-, Paprika-, Gurken- &
Rohkost Cremiger Karottensalat g Knabbergurken Knabbermohren French-Dressing 3,1 Kohlrabistifte
= Bio-Vollkornpenne a, a1 . e .
. Hackballchen Vegan f X ' Farfalle Bio a, a1 x Tortelloni Spinat und Ricotta
Menu 1 Rahmsauce a, a1, a3, g F;agr;lia:??ucie Lachs- Tomaten - Aizf;r;zhg:ug&;;ljoko?,_ ~ aalg
Kartoffelpliree g Ryei’bekés!egy Sahnesauce d, g, i » Faprikaj 4, a, at, i Spinatsahnesauce g
: g .. Reis Bio Al
Cremiger Karottensalat g Knabbergurken Knabberméhren Reibekase g
Meni 2 Veggie Geschnetzeltes Bio Farfalle Bio a, a1 Kurbiscremesuppe Bio 3, g
Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf (Erbsenprotein) g Gemisebolognese mit Spirelli-Erbsen-Auflauf mit Baguette Bio a, a1
0L B Bio g Reis Bio Sonnenblumen-Hack Bio i, j Krautersauce Bio a, a1, g
= Mohrengemiise Bio g Reibekase Bio g
Vegane Gemuse Tortelloni
. - .. . . (Spinat, Karotte, Sellerie) - -
Meni 3 HaS;ZiiéRé?g) a’1a1’a3 Hahnchin;rufstflilgt paniert Gnocchiauflauf mit Brokkoli _aali Wuri?]t(%t:)enr]lgélizgzc(seﬂlﬁgel)
Reibekise g Erbsenrahmgeniise g Ui €RITEE) LR i) Kasesauce g Spirelli Bio a.a1
Klass . Kartoffelni Béchamelsauce 2, 3, a, at, ¢, g, | Reibekése g ‘
iker, Cremiger Karottensalat g artoffelpuree g Salat Krautsalat 2, 3

Dessert Obst der Saison

Mit 7 gekocht.

Zertifiziert durch DE-OK0-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

French-Dressing 3, j, |

Stracciatella Joghurt 3, f, g Obst der Saison Obst der Saison Mini Berlinir;?itCFgruchtf[]IIung

d larationspflichtige Zi

toffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allerg

sind laut R

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

al enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose)

in Qnei.

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

\
www.msc.orgide\_

©

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

|./| schule@broichcatering.com @@

a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h Schalenfriichte/Nisse
h1 enthélt Mandel

h2 enthélt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei ei
ini bei ei B konnen nicht )ssen werden

www.broichcatering.com

_0211/60 20 3199

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare



