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CATERING FUR SCHULEN & KITAS/’ s
August 2022

Montag den 01.08.
Menu 1:
Paniertes Hahnchenschnitzel mit dunkler Sauce,
dazu Erbsengemiise und Spéatzle s

Meni 2:
Eine Gemusefrikadelle (Karotte, Pastinaken, Erbsen, Romanesco, Mais)
mit Rahmsauce, dazu Bio-Dinkelreis und Karotten-Apfel-Salat 1,5, 5,a©

Dienstaq den 02.08.
Mena 1:
Gebackenes Seelachsfilet mit Zitronenmayonnaise,
dazu Bio-Salzkartoffeln und Salat mit Honig-Vinaigrette s

Mena 2:
Vegetarischer Doner mit Fladenbrot, Soja-Gyros, Krautsalat,

Tomaten und Tzaziki 2,3@

Mittwoch den 03.08.
Menu 1:
Ungarisches Gulasch (Rind) mit Kartoffelklé3en,
dazu Knabbergurkeni s s

Mentu 2:
Kartoffel-Brokkoli-Auflauf mit Griinkern, dazu Schnittlauchdip ,©

Donnerstag den 04.08.
Menu 1:
Haschee (Rind) mit Bio-Penne und Reibekase,

dazu Salat mit Joghurtdressing .2, Q)

Mena 2:
Apfel-Quark-Auflauf mit Vanillesauce

Freitag den 05.08.
Menu 1:
Hahnchenbrustfilet ,natur” mit Barbecuesauce,
dazu Kartoffelecken und Maissalat 1, 3, s

Menu 2:
Tortellini-Auflauf mit Spinat-Sauce,
dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing: ©

© Die gekennzeichnete Mentiauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 .
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf B!O
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0 Camaate)
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StRungsmittel Telefax 0211_ /60 20_3 591 —
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert dU'Ch_ DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei www.broichcatering.com Konlrpllnummer. D-NW-O39»4734»OBO
g EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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August 2022 CATERING FUR SCHULEN & KITAS\ J

Montag den 08.08.
Mena 1:
Bunte Gemusesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
mit Gefllgelwiener und Weizenbaguette 2 3 s

Mena 2:
Gemiusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
mit Vollkornreis und Gurkensalat mit Schmand und Dill ©

Dienstag den 09.08.
Mena 1:
Pochiertes Hokifilet mit Ratatouillegemiise

(Zucchini, Paprika, Aubergine) und Bio-Reis, Q)

Menu 2:
Vegetarischer Burger mit einem Brotchen,
vegetarisches Schnitzel, Tomaten, Salat,
Gewdlrzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffelecken .23 s s 9

Mittwoch den 10.08.
Mena 1:
Fleischkase (Geflugel) mit Bratensauce,
dazu Méhrengemuse und Kartoffelpiiree,s,s

Menu 2:
Spinat-Gnocchi-Auflauf, dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing ©

Donnerstag den 11.08.
Menu 1:
Vier Hackballchen (Pute) mit Bio-Brokkoli-Sahnesauce,

dazu Bio-Vollkornspirelli O

Men 2:
Maultaschen (gefillt mit Blumenkohl-Kése),
dazu Krautersauce und Salat mit Himbeerdressing 1.3 s

Freitag den 12.08.
Mena 1:
Geflugelragout mit Hihnerfleisch in Tomatensauce,

dazu Penne und Salat mit Essig-Ol-Dressing .©

Mentl 2:
Gemusefrikadelle (Karotte, Pastinaken, Erbsen, Romanesco, Mais)
mit Bio-Kartoffeln und Kréuterquark, dazu Knabbermohrens

© Die gekennzeichnete Mentiauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH

Hansaallee 321 .
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf Bp
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0 Camaate)
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StRungsmittel Telefax 0211_ /60 20_3 591 —
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert dU'Ch_ DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
g EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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Montag den 15.08.
Menu 1:
Spatzle-Auflauf mit Putenschinken und Erbsen,
dazu cremiger Karottensalat

Meni 2:
Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln .©

Dienstag den 16.08.
Menu 1:
Hahnchenbrust ,natur® mit Rahmsauce, dazu Bio-Kartoffeln

und Salat mit Joghurtdressing 1, 55O

Menu 2:
Blumenkohl-Kase-Taler, dazu Paprikasauce und Vollkornreis

Mittwoch den 17.08.
Menu 1:
Rindswurst mit Ketchup,
dazu Nudelsalat (Erbsen, Mohre und Gewilrzgurke) 23,9

Mena 2:
PASTA — Vollkornspirelli mit Gemusebolognese (Tomate, Karotte, Sellerie),
dazu Reibekase (100% Bio) s seaser ©

Donnerstag den 18.08.
Menu 1:
Penne mit Lachs-Dill-Sahnesauce,

dazu Salat mit Himbeerdressing ©

Menu 2:
Drei Kartoffeltaschen mit Frischkasefillung,
dazu Krauterquark und Knabberpaprika

Freitag den 19.08.
Menu 1:
Geflugelfrikadelle mit dunkler Bratensauce,
dazu Bio-Reis und Karottengemiise 1, s

Menu 2:
Spirelli-Erbsen-Auflauf mit Krautersauce
und Knabberméhren ©

© Die gekennzeichnete Mentiauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 .
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf B!O
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0 Camaate)
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StRungsmittel Telefax 0211_ /60 20_3 591 —
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert dU'Ch_ DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei www.broichcatering.com Konlrpllnummer. D-NW-O39»4734»OBO
g EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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Montag den 22.08.
Mena 1:
Gulasch vom Rind mit M6hrengemuise und Semmelknddel 1, s

Meni 2:
Kartoffelgratin mit Karotten,
dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio>1'f§€‘iﬁ9?'©

Dienstag den 23.08.
Menu 1:
Hahnchenbrustfilet ,,natur” mit Bio-Reis

und Zucchinigemuse in Tomatensauce ©

Mena 2:
PASTA - Vegetarisch geflillte Cannelloni (Spinat & Ricotta)
mit Mohrenbolognese und Kase Uberbacken,
dazu Salat mit Honig-Vinaigrette s

Mittwoch den 24.08.
Menu 1:
Gebackenes Kabeljaufilet mit Remouladensauce,

dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat mit Schmand und Di||2,9©

Menu 2:
Nudelsuppe mit Gemuse (Karotte, Sellerie, Lauch) ,

dazu Weizenbaguette (100% Bio) 3 =rotessex

Donnerstag den 25.08.
Mena 1:
Soja-Geschnetzeltes mit Champignons,
dazu Knopfle und Salat mit Joghurtdressing 1.3, s

Menu 2:
Kartoffelptree mit Erbsen-MO‘hrenrahmgemUse3©

Freitag den 26.08.
Menu 1:
Drei Cevapcici (Rind) mit Tzaziki und Bio-Reis,
dazu Krautsalat in Essig-Ol-Dressing z.s

Menu 2:
PASTA - Vollkornspirelli mit Tomatensauce,

dazu geriebener Kase und Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio)sﬂ!.é?f"ﬁii%cy'©

© Die gekennzeichnete Mentiauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH

Hansaallee 321 .
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf B_.O
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0 Camaate)
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StRungsmittel Telefax 0211_ /60 20_3 591 —
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert dU'Ch_ DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiR www.broichcatering.com Konlrpllnummer. D-NW-O39»4734»OBO
g EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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Montag den 29.08.
Menu 1:
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce,
dazu Bio-Reis und Bohnengemiuse

Menu 2:

Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemuse mit Salzkartoffeln ©

Dienstag den 30.08.
Menu 1:
PASTA - Bio-Penne mit Bolognese (Rind),

dazu italienischer Hartkdse und Salat mit Joghurtdressingz, s

Menu 2:

PASTA - Bio-Penne mit Gemise-Bolognese (Tomate, Karotte, Sellerie),
dazu italienischer Hartkdse und Salat mit Joghurtdressingz, s

Menu 3:
Kartoffel-Zucchini-Auflauf mit Kirbiskernen .©

Mittwoch den 31.08.
Menu 1:
Gebackenes Seelachsfilet mit Cocktailsauce,

dazu Kartoffelsalat und Knabbergurken .©

Meni 2:
PASTA - Gemuse-Tortelloni (Spinat & Ricotta)
mit Tomatensauce, dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing s

© Die gekennzeichnete Mentiauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fir die

Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.
Jedoch ist unsere Kiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 Bm
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf ol
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0 st
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StRungsmittel Telefax 0211 / 60 203 591 —
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert dU'Ch_ DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

6 geschwarzt
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