AH@Vg@m—Sp@,’SeP(am e
AU g ust 2022 CATERING FUR SCHULEN & KITAS|

Montag den 01.08.
Menu 1:

Paniertes Hahnchenschnitzel mit dunkler Sauce,
dazu Erbsengemise und Spatzle
Hahnchenbrustfilet paniert 2 9. 1]

Bratensauce & al. a3l
Erbsengemise 9
Spatzle &3¢

Menu 2:
Eine Gemusefrikadelle (Karotte, Pastinaken, Erbsen, Romanesco, Mais)

mit Rahmsauce, dazu Bio-Dinkelreis und Karotten-Apfel-Salat ©
Gemisefrikadelle al.c.g.i
Rahmsauce & 3% a3.a.!
Bio-Dinkelreis & >
Apfel-Karottensalat '

Dienstag den 02.08.
Menu 1:

Gebackenes Seelachsfilet mit Zitronenmayonnaise,
dazu Bio-Salzkartoffeln und Salat mit Honig-Vinaigrette
Gebackenes Lachsfilet & 2t d
Zitronenmayonnaise ¢ 91
Salzkartoffeln Bio
Salat
Honig-Vinaigrette !

Menu 2:
Vegetarischer Doner mit Fladenbrot, Soja-Gyros, Krautsalat,
Tomaten und Tzaziki ©

Fladenbrot 1/4 & al.k

Gyros vegetarisch
Krautsalat

Tomaten in Scheiben
Tzaziki 9

Mittwoch den 03.08.
Mena 1:
Ungarisches Gulasch (Rind) mit KartoffelkloRen,

dazu Knabbergurken
Ungarischer Gulasch 2 2t a3
Kartoffelknodel & at ¢ 9
Gurke ganz

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 391

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
¢ enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{i’;:ﬁ:s%‘g‘;}: %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com
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August 2022

Meni 2:
Kartoffel-Brokkoli-Auflauf mit Grinkern,
dazu Schnittlauchdip ©

Kartoffel-Brokkoli-Auflauf mit Griinkern 2 a5 9.1
Schnittlauch-Dip Bio ¢

Donnerstag den 04.08.
Menu 1:
Haschee (Rind) mit Bio-Penne und Reibekase,

dazu Salat mit Joghurtdressing ©
Haschee (Rind) & a1 83,1
Penne Bio 3!
Itl. Hartkase 9
Salat
Joghurtdressing ¢ 9!

Menu 2:

Apfel-Quark-Auflauf mit Vanillesauce
Apfel-Quark-Auflauf & al. ¢ 9
Vanillesauce ¢

Freitag den 05.08.
Menu 1:
Hahnchenbrust ,,natur“ mit Barbecuesauce,

dazu Kartoffelecken und Maissalat
Hahnchenbrustfilet natur
Barbecue-Sauce '}
Kartoffelecken !
Maissalat '

Menu 2:
Tortellini-Auflauf mit Spinat-Sauce,

dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing ©
Tortellini Auflauf mit Spinat-Sauce & 3% 91
Salat Mix Bio
Essig-Ol-Dressing Bio !

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf Bm

a4 enthélt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine [y

a5 enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 85%% ; 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iinﬁ'{i’;:m%ﬁ‘;}: %%%83832734 080
d enthsilt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.
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Montag den 08.08.
Mena 1:
Bunte Bio-Gemusesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
mit Gefligelwiener und Bio-Weizenbaguette
Bunte Gemisesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl) Bio !
Putenwiirstchen
Baguette Bio & 3!

Menu 2:
Gemiusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
mit Vollkornreis und Gurkensalat ©
Gemiisegulasch Bio 9

Bio-Vollkornreis
Gurkensalat Schmand Dill

Dienstag den 09.08.
Mena 1:
Pochiertes Hokifilet mit Ratatouillegemuse
(Zucchini, Paprika, Aubergine) und Bio-Reis ©
Pochiertes Hokifilet @

Ratatouille !
Bio-Reis

Menu 2:

Vegetarischer Burger mit einem Brotchen,
vegetarisches Schnitzel, Tomaten, Salat,
Gewilrzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffelecken
Burger Brotchen 2% 9.k
Vegetarisches Schnitzel & 21 ¢. 0.
Gewdrzgurken in Scheiben
Tomaten in Scheiben
Romana geschnitten
Burger-Sauce ©
Kartoffelecken

Mittwoch den 10.08.
Mena 1:

Fleischkase (Geflugel) mit Bratensauce,
dazu Mdéhrengemiise und Kartoffelplree
Geflugelfleischkase
Bratensauce & a% 33!

Mohrengemdse 9
Kartoffelptree 9

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 391

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
¢ enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{i’;:ﬁ:s%‘g‘;}: %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.
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Menu 2:

Spinat-Gnocchi-Auflauf, dazu Salat mit Essig-OIl-Dressing ©
Spinat-Gnocchi-Auflauf & a%. 9
Salat Mix Bio
Essig-Ol-Dressing Bio !

Donnerstag den 11.08.
Mena 1:
Vier Hackballchen (Pute) mit Bio-Brokkoli-Sahnesauce,
dazu Bio-Vollkornspirelli
Hackballchen Gefliigel ¢
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio ¢!
Vollkornspirelli Bio & 8t

Mena 2:
Maultaschen (mit Blumenkohl und Kase gefllt),
dazu Krautersauce und Salat mit Himbeerdressing
Maultaschen mit Blumenkohl und Kase gefllt 3¢9
Krautersauce 9

Salat N
Himbeerdressing !

Freitag den 12.08.
Menu 1:

Gefliugelragout mit Hihnerfleisch in Tomatensauce,
dazu Penne und Salat mit Essig-Ol-Dressing ©
Geflugelragout mit Tomatensauce
Penne Bio 2!

Salat Mix Bio
Essig-Ol-Dressing Bio !

Mentu 2:

Eine Gemlusefrikadelle (Karotte, Pastinaken, Erbsen, Romanesco, Mais)
mit Bio-Kartoffeln und Krauterquark, dazu Knabberméhren
Gemiisefrikadelle aL.c.g.i
Kartoffeln Bio
Krauterquark 9
Karotte ganz

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{?g:ﬁm%ﬁ‘gp %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.
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Montag den 15.08.
Menu 1:
Spatzle-Auflauf mit Putenschinken und Erbsen,

dazu cremiger Karottensalat
Spatzle-Auflauf mit Putenschinken und Erbsen & 3L ¢ g.i
Karottensalat cremig 9

Menu 2:

Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln ©
Eier-Omelette © 9
Salzkartoffeln Bio
Rahmspinat Bio ¢

Dienstag den 16.08.
Meni 1:
Hahnchenbrust ,,natur® mit Rahmsauce, dazu Bio-Kartoffeln

und Salat mit Joghurtdressing ©
Hahnchenbrustfilet natur
Rahmsauce 21239,
Kartoffeln Bio
Salat
Joghurtdressing ¢ 9!

Menu 2:

Blumenkohl-Kase-Taler, dazu Paprikasauce und Vollkornreis
Blumenkohl-Kase-Taler & a%.¢.9
Paprika-Tomatensauce !
Vollkornreis

Mittwoch den 17.08.
Menu 1:
Rindswurst mit Ketchup,

dazu Nudelsalat (Erbsen, M6hre und Gewurzgurke)
Rindswurst ']
Ketchup
Nudelsalat (Erbsen, Mohre Gewiirzgurke) & 2% ¢.g.}.!

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{?g:ﬁm%ﬁ‘gp %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.
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Mena 2:
PASTA — Vollkornspirelli mit Gemusebolognese (Tomate, Karotte, Sellerie),
dazu Reibekase (100% Bio)
Bio-Vollkornspirelli & 3
Gemiisebolognese Bio (Sellerie, Karotte, Lauch)
Reibekése Bio ¢

Donnerstag den 18.08.
Menu 1:

PASTA - Bio-Penne mit Lachs in Dill-Sahne-Sauce,
dazu Salat mit Himbeerdressing ©
Bio-Penne & al
Lachs-Dill-Sahnesauce & a%.d.9

Salat
Himbeerdressing "'

Ment 2:

Drei Kartoffeltaschen mit Frischkaseflllung,
dazu Krauterquark und Knabberpaprika
Kartoffeltaschen mit Frischkasefullung 91
Krauterquark ¢
Paprika ganz

Freitag den 19.08.

Mena 1:
Geflugelfrikadelle mit dunkler Bratensauce,
dazu Bio-Reis und Karottengemise
Geflligelfrikadelle & at
Bio-Reis
Bratensauce & a% 33!

Mohrengemdse 9

Meni 2:
Spirelli-Erbsen-Auflauf mit Krdutersauce
und Knabberméhren ©

Spirelli-Erbsen-Auflauf mit Krautersauce Bio & a1 9.1
Karotte ganz

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{?g:ﬁm%ﬁ‘gp %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com

Allergen-Speiseplan —H4
August 2022

Montag den 22.08.
Menu 1:

Gulasch vom Rind mit M6hrengemise und Semmelknoddel
Gulasch vom Rind '
Mohrengemdise 9
Semmelknddel 3t ¢.9

Ment 2:
Kartoffelgratin mit Karotten,
dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio) ©
Kartoffelgratin mit Karotten Bio 9
Salat Mix Bio
Essig-Ol-Dressing Bio i

Dienstag den 23.08.

Ment 1:
Hahnchenbrustfilet ,,natur“ mit Bio-Reis
und Zucchinigemuse in Tomatensauce ©
Hahnchenbrustfilet natur

Bio-Reis _
Zucchinigemise mit Tomatensauce '

Menu 2:
PASTA - Vegetarisch gefillte Cannelloni (Spinat & Ricotta)
mit Méhrenbolognese und Kéase Utberbacken,

dazu Salat mit Honig-Vinaigrette
Uberbackene Cannelloni gefiillt mit Spinat und Ricotta
in M6hrenbolognese-Bechamelsauce 2% 9.
Salat
Honig-Vinaigrette !

Mittwoch den 24.08.
Menu 1:
Gebackenes Kabeljaufilet mit Remouladensauce,
dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat mit Schmand und Dill ©
Gebackenes Kabeljaufilet 2at.d.9.i
Salzkartoffeln !

Remoulade ¢ 9 _
Gurkensalat Schmand Dill 9

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 391

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
¢ enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{i’;:ﬁ:s%‘g‘;}: %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.
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Mena 2:

Nudelsuppe mit Gemuse (Karotte, Sellerie, Lauch),
dazu Weizenbaguette (100% Bio)
Nudelsuppe mit Gemuse (Karotte, Sellerie, Lauch) Bio & ab|
Baguette Bio & 3!

Donnerstag den 25.08.

Mena 1:
Soja-Geschnetzeltes mit Champignons,
dazu Knopfle und Salat mit Joghurtdressing
Soja-Geschnetzeltes Ziiricher Art @ al.a3.f.gil
Knopfle & at.¢
Salat
Joghurtdressing ¢ 9!

Menu 2:

Kartoffelplree mit Erbsen-Mdéhrenrahmgemiuse ©
Kartoffelpiree 9
Erbsen-Moéhrenranmgemiise Bio 9

Freitag den 26.08.
Mena 1:

Drei Cevapcici (Rind) mit Tzaziki und Bio-Reis,
dazu Krautsalat in Essig-Ol-Dressing
Cevapcici (Rind) 31
Tzaziki 9
Bio-Reis
Krautsalat

Mena 2:
PASTA - Vollkornspirelli mit Tomatensauce,

dazu geriebener Kase und Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio) ©
Vollkornspirelli Bio & 8t
Tomatensauce Bio
Reibekése Bio 9
Salat Mix Bio
Essig-Ol-Dressing Bio !

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{?g:ﬁm%ﬁ‘gp %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.
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Montag den 29.08.

Mena 1:
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce,
dazu Bio-Reis und Bohnengemiuse

Hahnchenbrustfilet natur
Currysauce mit Mango und Kokos 9
Bio-Reis
Bohnengemduse aus griinen Bohnen ¢

Menu 2:

Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemiiise mit Salzkartoffeln ©
Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemiise Bio 9
Bio-Vollkornreis

Dienstag den 30.08.
Mena 1:

PASTA - Bio-Penne mit Bolognese (Rind),
dazu itl. Hartkdse und Salat mit Joghurtdressing
Bio-Penne & a1
Bolognese Sauce mit Rinderhack & abi
Itl. Hartkéase © 9
Salat Dienstag
Joghurtdressing © 9!

Menu 2:
PASTA - Bio-Penne mit Gemuse-Bolognese (Tomate, Karotte, Sellerie),
dazu itl. Hartkdse und Salat mit Joghurtdressing
Bio-Penne & 2l
Gemiisebolognese (Lauch, Selllerie, Karotte) |
Itl. Hartkése © 9
Salat Dienstag
Joghurtdressing ¢ 9!

Menu 3:

Kartoffel-Zucchini-Auflauf mit Kiirbiskernen ©
Kartoffel-Zucchini-Auflauf mit Kuirbiskernen 9

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf

a4 enthalt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine

ab enth:a:llt Dinkel h3 enth:a:lItWaInuss n enthalt Weichtiere $Z:§;ZQ 853 // 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com iiﬁ'{?g:ﬁm%ﬁ‘gp %E&%géggfm; 080
d entthIt Fisch h7 enthélt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht
ausgeschlossen werden.


mailto:schule@broichcatering.com

Allergen-Speisepla
rgen-speisepian BIOLOGISC

August 2022 '

Mittwoch den 31.08.
Menu 1:

Gebackenes Seelachsfilet mit Cocktailsauce,
dazu Kartoffelsalat und Knabbergurken
Gebackenes Seelachsfilet aal,d
Cocktailsauce ¢ 9

Kartoffelsalat |
Gurke ganz

Menu 2:
PASTA - Tortelloni (Spinat & Ricotta)
mit Tomatensauce, dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing
Tortellini (Spinat & Ricotta) 8% f
Tomatensauce Bio '
Salat Mix Bio
Essig-Ol-Dressing Bio )|

© Die gekennzeichnete Menlauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fiir die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthalt Milch und Milch i enthalt Sellerie

al enthélt Weizen erzeugnisse j enthélt Senf BHG.Broichcatering GmbH

a2 enthalt Roggen h Schalenfriichte/Nusse k enthélt Sesam Hansaallee 321

a3 Enthalt Gerste h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid 40549 Dusseldorf Bm

a4 enthélt Hafer h2 enthéalt Haselnuss m enthalt Lupine [y

a5 enth:a:llt Dinkel h3 enth?ItWaInuss n enthalt Weichtiere E:g;zg 85% // 28 ggg 291

a6 enthélt Kamut h4 enthélt Cashewnuss
b enthalt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss schule@broichcatering.com o .
c enthalt Eier h6 enthalt Paranuss www.broichcatering.com izﬁ'ﬁ:g:?ﬂrtg}%‘;}: %El-\l?/\};géggzm .
d enthtilt Fisch h7 enth.a}lt Pistazie ) EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
e Enthélt Erdnuss h8 enthélt Macadamianuss

f enthalt Soja

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht

ausgeschlossen werden.
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