CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 06.07.2026 - 10.07.2026 — ISR SPORTS CAMP

Mo

Vollkornspirelli Bio a, a1
Linsenbolognese 3, i

Menu 1
Krautsalat 2, 3

Hahnchen Kebab
Reis Bio
Krautsalat 2, 3
Tzaziki g

Menu 2

Dessert Obst der Saison

Mit € gekocht.

/

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERE]

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Di

Hackballchen Gefligel
a,al,c,g,j
Gemuse (Paprika, Karotte,
Kichererbse) 3
Bulgur Bio a, a1
Tomaten-Dip Bio g

Gemuse-Tortellini Bio
(Tomate, Karotte, Pastinake)

Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Kartoffeln 5, |
Zucchinigemuse mit
Tomatensauce 3, i

Linsencurry Bio 3, g, i

Do Fr

KEIN
MITTAGSANGEBOT

Uberbackene Cannelloni
gefullt mit Spinat & Ricotta in
Moéhrenbolognese-
Bechamelsauce
3,a,al,c,f,g,i
Chinakohl-Mais-Salat
3,¢,9,jl

Bratwurst (Gefligel) 3, g, i
Tomaten-Curry-Sauce 1, 3, i
Kartoffelecken 3, 5,1

a al,f,j Reis Bio - ;
g Chinakohl-Mais-Salat
Spinatsauce Bio g )
. . . 3,¢c,9l
Reibekase Bio g
Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei h Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthlt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit SGBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

[ schule@broichcatering.com @

www.broichcatering.com

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier
d enthalt Fisch

B, derer Spi wSIe K ) bei i
ini konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
lossen werden

{_ 0211/60 20 3199



CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 13.07.2026 - 17.07.2026 — ISR SUMMER SCHOOL - WOCHE 1

Mo Di Mi Do Fr
KEIN
MITTAGSANGEBOT
.. Eier-Omelette 3, c, Farfalle Bio a, a1 i Spi i .
Menii 1 g9 a . Tortelloni Spinat und Ricotta Butter Chicken a af, g, i
Salzkartoffeln 5, | Gemiisebolognese mit a,al, g Reis Bio
Brokkoli-Gemlise g Sonnenblumen-Hack Bio i, j Spinatsahnesauce g
Geback Seelachsfilet Hahnchenbrustfilet natur Geflligelfrikadelle 3, a, a1, ¢
.. ebackenes seelachsiie Reis Bio Bratensauce a, at, a3
Menu2 a,al, d Ch mpian Reis Bi i i
Salzkartoffeln 5, | el pliglteinsUiee g eis Bio Mexikanische Nudelauflauf
Brokkoli-Gemdise g Salat Salat Veggie Bio a, at, g, i, |
Joghurtdressing 3,¢, g, j, | French-Dressing c, j
; Bananenquark mit : Apfel-Streuselkuchen
Obst der Saison ; Obst der Saison 2
Dessert Schokosplitter 3, f, g 8a,alcg
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
o 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
ZERTIFIZIERTE - = ; : % :
Rechns o/ : X o o 4 mit Geschmacksverstérkerd mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
MSC - 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = e R S el 7 i .
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. crblcadc itttk inalonen bel ok oien cuakn dovie lachrclgisch Tlerriskbiale

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com {_ 0211/60 20 3199




CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 20.07.2026 - 24.07.2026 — ISR SUMMER SCHOOL - WOCHE 2

Mo Di Mi Do Rr
KEIN
MITTAGSANGEBOT

Vegetarischer

Maultaschenauflauf Linsen-Gemusecurry Vollkornspirelli Bio a, a1 hili si Bio 3|

Menu 1 tiberbacken mit (Karotten, Sellerie, Brokkoli) Hahnchenbruststreifen in c ISI:lTrng;%ie DRl

Tomatensauce und Kase B Zitronenrahmsauce a, at, g, i Baguette Bio a ga1
a,al,cgi Reis Bio Knabbergurken ’

Maissalat 3,1

Hackballchen (Gefllgel)

Hahnchenbrustfilet natur 8
a,al,c,g,j

Wirstchengulasch (Gefllgel) Kartoffelecken 3. 5.1

Menu 2 in Tomatensauce a, i, | Paorikadio 3 ] o ) Rahmsauce a, a1, a3, g
Bio-Penne a, a p Salatp 9 Gnocchl-Zucchlnl-Aquauf mit Reis Bio .
Maissalat 3, | Joghurtd X ) Gouda Bio a, a1, g Gurkensalat Essig-Ol-
ognurtaressing 3, ¢, g, j, | Dressing 3,j1
Dessert Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison SChOk%’E'gCQ'gL’Chen
Mit &9 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
% 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
ZERTIFIZIERTE 5 ] - % ;
iR 7 4 mit Geschmacksverstarker9 mit SGBungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthlt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Ntsse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = e G g S S 7 i .
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. Vo tih ok il s Eals & el onan o Pl Zifeion v indriokgch (temiokdbals

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com 0211/60 20 31 99



BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 27.07.2026 - 31.07.2026 — ISR SUMMER SCHOOL - WOCHE 3 & ROBOTICS CAMP

Mo Di Mi

KEIN
MITTAGSANGEBOT

Bulgur Bio a, at Kase-Makkaroni Bio a, a1, g

Do

Gemdusecurry mit
SuRkartoffeln, Blumenkohl

Gebackenes Seelachsfilet

Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

pflichtige Allergene sind laut R in

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

Menu 1 Gemise (Paprikq, Karotte, Erbsengemiise Bio g J
Tomate) Bio 3 und Kichererbsen i
Joghurt-Dip Bio g Reis Bio
Cevapcici (Geflugel) Farfalle Bio a, a1 a a1 d
Menii 2 a;;i,sagiy Carbor;ara Sa1uce_ (Pute) Kartoffelecken 3, 5, |
i 3.8l g, Limonenschmand g
Tzaziki g Knabbergurken
Salat
Krautsalat 2, 3
Dessert Obst der Saison Mango Joghurt g Obst der Saison
Mit @) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hall Folgende deklarati
h 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE

FISCHERE! f)

www.mic.org/de\_

©

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch = schule@broichcatering.com qm

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

f enthalt Soja

Fr

Hahnchengeschnetzeltes
a,atl, a3, g,i
Blumenkohl-Gemise g
Kartoffeln 5, 1

Ratatouille Bio
Kartoffeln 5, |

Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g

et halt,

P L

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

(beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

h Schalenfriichte/Nlsse j enthalt Senf

h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

h5 enthalt Pekannuss

Ki i { bei 1
Py konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
lossen werden

www.broichcatering.com

{_ 0211/6020 3199



BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 03.08.2026 - 07.08.2026 — ISR SUMMER SCHOOL - WOCHE 4

Mo Di Mi Do Fr
KEIN MITTAGSANGEBOT

- i Spi i Brokkoli-Blumenkohl- . Vollkorn-Nudelauflauf mit
Menu 1 Tortelloni Spinat und Ricotta et Butter Chicken a, at, g, i ) . .
a,al,g Rahmgemise Bio g Reis Bio Gemuse (Brokkoli, Paprika)
Spinatsahnesauce g Reis Bio mit Késesauce a, a1, g
) ) Gnocchi a, a1, c, | Geflugelgyros
. Curry-Bratwurst (Gefliigel) Haschee (Rind) a, a1, a3 Tomatensauce i Re?s gizla
Meni 2 1,3,8,i Spirelli Bio a, a Reibekase o
Kartoffelecken 3, 5, 1 Salat et 9 Gurk TIZ?Zslklhg ol
Krautsalat 2, 3 Joghurtdressing 3, ¢, g, ] | . _ urkensalat Scl _mand i
French-Dressing ¢, j 2,3,5,¢,0,i0j |
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢
Mit & gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zi ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut ptur in Spei halti
% 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
e — 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
NACHHALTIGE 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Ntsse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
© d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards e n <& P 3 o e " A 2
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Naaihremiaunaanibal & i(p kBhnen mchb,e' wi‘;‘:‘:}:m'e R i

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com {_ 0211/60 20 3199



