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Dessert
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DGEprifte Qualitét DGEprifte Qualiitat
Hier geht's zur DGE!

Mo

Spaghetti Bio a, a1
Linsenbolognese 3, i
Krautsalat 2, 3

Kartoffelsuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Hahnchen Kebab
Reis Bio
Krautsalat 2, 3
Tzaziki g

Obst der Saison

BIOLOGISCH

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 31.08.2026 - 04.09.2026

Di Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al,d
Kartoffeln 5, |
Zucchinigemuse mit
Tomatensauce 3, i

Gemiise (Paprika, Karotte,
Kichererbse) 3
Mini Frikadellen Gefligel

a,al,c,g,j
Bulgur Bio a, at

Linsencurry Bio 3, g, i ‘
Reis Bio Kartoffel-Brokkoli-

Gratin Bio g

Frahlingsrolle mit Hahnchen
a,al,c,g,i
Reis Bio
SiR-Saurer Dip 1,2, a, a1, f

Pizza Margherita
und Salami a, a1, ¢, g

Erdbeerjoghurt g Obst der Saison

Do Fr

Uberbackene Cannelloni
gefullt mit Spinat & Ricotta in
Moéhrenbolognese-
Bechamelsauce 3, a, a1, ¢, f, g, i
Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, j, |

Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika) 2, 3, 5, i, |
Pasta Bio a, a1
Reibekase g

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f,
Spinatsauce Bio g -

Gemdusepaella 3
Joghurt-Dip Bio g

Bratwurst (Gefliigel) 3, g.i Hahnchenbrustfilet paniert

a,al, f,g,ij

Tomaten-Curry-Sauce 1, 3, i Reis Bio
Kartoffelecken 3, 5, | Tomatensauce i
Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, j, | Knabbergurken

Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

Hier geht’s zu den Bio-Zutaten!

° BHG.BROICHCATERING GMBH,

Folgende dekl pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

1 m!t Farbslof! 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SuBungsmittel a3 enthalt Gerste (bginhaltetfxaktose) i enthalt gellerie

5 geschwefelt a1t oi i a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthélt Senf

4 Seiiteng e s a5 enthlt Dinkel h1 enthélt Mandel Kk enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.

B Sp inweis: inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei einzel Prod konnen nicht werden

Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch || schule@broichcatering.com

f‘—fT www.broichcatering.com
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DGEpriifte Qualitat DGEprifte Quaiitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Baked Beans

Kase-Makkaroni Bio a, a1, g

Erbsengemuse Bio g

Gebackenes Seelachsfilet

a,al, d
Salzkartoffeln 5, |
Brokkoli-GemiUse g

5 Y
BIOLOGISCH..,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 07.09.2026 - 11.09.2026

Di Mi

Vollkornspirelli Bio a, a1

Lachs-Dill-Sahnesauce
a,al,d,g,i

Hackballchen Vegan f
Couscous Bio a, a1
Gemuise (Kichererbse,

Paprika, Karotte) 23,5,

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemise Bio g
Spatzle Bio a, a1, ¢

Vollkornspirelli Bio a, a1
Gemisebolognese mit

Hahnchenbrustfilet nat
annenenbrus et Nt Hahnchengeschnetzeltes

Reis Bio )
. a,al,ald, g,i
Champignonsauce g Méhrengemiise g
Salat

Salzkartoffeln 5, |
Joghurtdressing 3, ¢, g, ], | alzkartoffeln

Buttermilchdessert

Gurkensalat Schmand Dill

Sonnenblumen-Hack Bio i,

Do Fr

Vegetarischer
Maultaschenauflauf
Uberbacken mit

Tomatensauce und Kase
a,al,c,g,i
Knabbergurken

Butter Chicken a, a1, g, i
Reis Bio

Burger Brétchen

2,3,a a1, fk Gnocchi-Auflauf mit Erbsen
Crunchy Veggie Burger Patty  und Késesauce Bio a, a1, g
a,al, a3, i

Tomaten, Romana
Ketchup-Mayo-Sauce c, j
Kartoffelecken 3, 5,1

Burger Brotchen
2,3,a,al,fk
Chicken Burger Patty a,at,i
Tomaten, Romana
Ketchup-Mayo-Sauce c,
Kartoffelecken 3, 5,1

Tortelloni Spinat und Ricotta
a,al, g
Spinatsahnesauce g

Apfel-Streuselkuchen

Obst der Saison - Obst der Saison Obst der Saison
Rote Frichte g 8,a,al,c,g
Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.
Folgende dekl pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbslof!r 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel :14} entaé:t Sef's‘e ngmﬁ"eﬁaﬁt"?ﬁ) i enlnilt gell?rie
5 geschwefelt it oi i enthalt Hafer alenfriichte/Niisse j enthélt Sen
4 Seitiiong Don o use a5 enthilt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
. . b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
Hier geht's zu den Bio-Zutaten! ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aYa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp inweis: inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei einzell Prodi konnen nicht werden
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com f‘—}WT www.broichcatering.com . 0211 /60 20 31 99
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DGEpriifte Qualitét DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Erbseneintopf i
Putenwirstchen
Baguette Bio a, a1

Hérnchenpasta Bio a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Falafel a, a1, i
Couscous Bio a, a1
Joghurt-Dip g
Maissalat 3, |

Obst der Saison

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine taglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

5 geschwefelt

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 14.09.2026 - 18.09.2026

Di

Klrbiscurry mit
Kichererbsen g
Kartoffeln 5, |

Mohrencremesuppe Bio 3,¢
Baguette Bio a, a1

Hahnchenbrustfilet natur
Kartoffelecken 3, 5, |
Paprikadip 3, g
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Schokopudding g

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StRungsmittel
10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Kartoffeln 5, |
Wirsingrahmgemdse g

Spaghetti Bio a, a1
Gerstenbolognese Bio a, a3
Reibekéase Bio g

Gemlsefrikadelle
3,8,a,al,¢c,g,i
Kartoffeln 5, |

Wirsingrahmgemdse g

Obst der Saison

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

Mit ) gekocht.

[ schule@broichcatering.com

s’?}f www.broichcatering.com

Do

Vollkornspirelli Bio a, a1
Klrbissahnesauce 3, g, i

Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit
Gouda Bio a, a1, g

Wirstchengulasch (Geflugel)
in Tomatensauce a, i, |
Bio- Hornchen a, a1
Knabbergurken

Obst der Saison

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

Fr

Herbstliches Ratatouille
(Kohlrabi, Stf3kartoffel und
Pastinake) g
Reis Bio

Vegetarische
Sonnenblumenkern
Haschee Bio 3,1, j
Spirelli Bio a, a1

Hackballchen Geflugel
a,al,c,g,j
Rahmsauce a, a1, a3, g
Reis Bio
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Schoko-Kirsch-Kuchen
8,a,al,c, g

h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthélt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Vi ini bei

Produkten kénnen nicht

L 0211/60 20 31 99

werden
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Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
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DGEprifte Qualitat DGEprifte Quaiitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Vollkornspirelli Bio a, a1
Linsenbolognese 3, i
Krautsalat 2, 3

Bulgur Bio a, a1

Gemise (Paprika, Karotte,

Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Cevapcici (Gefligel) a, a1, c, j

Reis Bio
Tzaziki g
Krautsalat 2, 3

Obst der Saison

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS W

Speiseplan 21.09.2026 - 25.09.2026

Di Mi

Penne Bio a, a1

Veggie Schnitzel (Sojabasis) Lachs-Tomaten-

Reis Bio Sahnesauce d, g, i
Paprika-Zucchini-Curry- Salat el
Sauce g French-Dressing c, j
Mexikanische Nudelauflauf
Spirelli Bio a, a1 Veggie Bio a, at, g, i, j
Tomatensauce i
Reibekase g
Spirelli Bio a, a1 .
Carbonara Sauce (Pute) KartofgeLr:e 'Ef Izuchen
2,3,aal,g,i b
Knabbergurken Apfelmus 3
Mango Joghurt g Obst der Saison

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in

Do

Gemdusecurry mit
SuRkartoffeln, Blumenkohl
und Kichererbsen g
Reis Bio

Lasagne al Forno
vom Rind Bio a, a1, g

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Kartoffelecken 3, 5, |
Krauter-Dip g
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Obst der Saison

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mit ) gekocht.

[ schule@broichcatering.com

f‘::" www.broichcatering.com

F klarationspflichtige Allergene sind laut R

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

Fr

Hahnchengeschnetzeltes a,
al,a3, g, i
Blumenkohl-Gemise g
Kartoffeln 5,1

Ratatouille Bio
Reis Bio

Kartoffeltaschen mit
Frischkasefillung g, i
Méoéhrenragout g
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

in Snei hal

P

h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

c enthalt Eier
d enthalt Fisch

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

n enthalt Weichtiere

Besonderer Spuron-Hlnwols Kreuzkonlammat‘onen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Vet

bei konnen nicht

werden

. 0211/60 20 31 99



Menu 1
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W
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Dessert
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DGEprifte Qualitat DGEprifte Quaiitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Tortelloni Spinat und Ricotta
a,al, g
Spinatsahnesauce g

Gemiusegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Reis Bio

Curry-Bratwurst (Gefliigel)
1,3,8,i
Kartoffelecken 3, 5, |
Krautsalat 2, 3

Obst der Saison

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 28.09.2026 - 02.10.2026

Di

Hackballchen Vegan f
Salzkartoffeln 5, |
Erbsenrahmgemise g

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemiuse Bio g
Salzkartoffeln Bio 5, I

Haschee (Rind) a, a1, a3
Spirelli Bio a, a1
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Erdbeerjoghurt g

Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Cocktailsauce c, g, j
Salzkartoffeln 5, |
Knabbergurken

Bio-Hornchenpasta a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Turkische Linsensuppe mit
Putenwdrstchen 3, i
Baguette Bio a, a1

Obst der Saison

Do Fr
Oktoberfest Spirit Day geschlossen

Geflugelfrikadelle
a,al,c,g,j
Kartoffelplree g
Rahmsauce g

Allgauer Kasespatzle
a,al,c,g

Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, 1

&8

Spinatkndodel a, a1, ¢
Champigonrahm g

-

Mini Berliner Aprikose a, a1, ¢

Dariiber hinaus bieten wir in der Cafeteria eine téaglich wechselnde Salatbar mit verschiedenen Dressings an.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

5 geschwefelt

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel
10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt

Mit ) gekocht.

[ schule@broichcatering.com

»’fr www.broichcatering.com

sind laut R in Spei: hall

P

h6 enthalt Paranuss

Folg klarationspflichtige Allerg
a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

P

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthélt Pekannuss

i bei einze Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
konnen nicht 1 werden

P
Verunreinigungen bei einzelnen P

. 0211/60 20 31 99



