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BIOLOGISCHS.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 01.06.2026 - 05.06.2026 — ISR

Mo Di Mi Do Fr
FRONLEICHNAM GESCHLOSSEN
.. Farfalle Bio a, a1 Vegetarisches Schnitzel
Menu 1 (e Vollkornspirelli Bio a, a1 (Sojabasis) a, at, f
a,al, d,i Linsenbolognese 3, i Reis Bio
Salat Reibekase g Paprika-Zucchini-Curry-
Honig-Vinaigrette 3, j, | Sauce g
Mexikanische Nudelauflauf Bulgur Bio a, a1 Kase-Makkaroni Bio a, a1, g
Veggie Bio a, at, g, i, j Gemdise (Paprika, Karotte, Erbsengemiise Bio g
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g
Kartoffelreibekuchen Cevapcici (Geflugel) Gebackenes Seelachsfilet
a,al, a4, c a,al, c,j a,al, d
Ay:y)fel’muys 3 Reis Bio Reis Bio
Ajvar Paprika-Zucchini-Curry-
Krautsalat 2, 3 Sauce g
Dessert Obst der Saison Mango Joghurt g Obst der Saison
Mit §) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Spei h Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
v 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthéalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
———— 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
CHHALTIGE /7 2 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
! ( j 4 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
wwwmicorg/deN ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
© d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards P A ) e ; ; &
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. ek s”"’;:;"’"“"' vr kBrnen md:"e' Zm‘:,:m'e technokgisgrEVamiabaly
o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com g 0211/ 60 20 31 99



CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 08.06.2026 - 12.06.2026 — ISR

Mo Di Mi Do Fr
Hackballchen Vegan f i .
Meni 1 Tortelloni Spinat und Ricotta 9 Gebackenes Seelachsfilet Butter Chicken Vollkorn-Nudelauflauf mit
enu Salzkartoffeln | a,al, d : - X .
s 8’21' y Erbsengemise g Cocktailsauce ¢, g, j Rf a1’Bg" R TRl EY
@ pinatsahnesatice g Veggie Bratensauce a, a1, a3 Salzkartoffeln | e1s Blo Sl R
Knabbergurken
Menu 2 CEmTEEEMEEE (e, Brokkoli-Blumenkohl- Gnocchi a, aft, ¢, | Vollkorn-Penne Bio a, a1

Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Reis Bio

Minestrone Bio 3, i

REITITED 29 Baguette Bio a, a1

Salzkartoffeln |

Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i,

Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Reibekase g
) } . Gnocchi a, at, c, | Geflugelgyros
Menii 3 Curry-Brat1w;Jr§ti(Geflugel) Hasgg?;lfil?ériwgla;m a3 S Elee e S e Reis Bio
Klass e e L Salat Bérlauchsauce g, h, h1 Reibekase g Tzaziki g
S . : Knabbergurken Salat Gurkensalat Schmand Dill
k' Karottensalat cremig g Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | French-Dressing c, 2.3.5,¢,0 0|
Mini-Donut
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison mit Schokoglasur

Mit Y7 gekoch!

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

Folgende doklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a,al, a4, c, g

1 mit Farbstolt 6 a Getreide e enthak Erdnuss hE enthilt Paranuss
2 mit Konservierungsstolf gewachs! a1 enthall Weizen ’W% W7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat #2 enthilt Roggen @ enthan und Milcherzeugnisse  h8 enthall Macadamianuss
4 mit Geschmach stirkerd mit Sullungsmistel a3 enthlilt Gerste Lh-\mluldaou) | enthisit Sellerie
5 geschwelolt 10 enthd eine Phenylalannquede a4 enthalt Hater Schalenfrichie/Nusse | enthal Sen!
a5 onthalt Dinked h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
06 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldicdd
iy . b enthiit Krebstiere 13 enthiilt Walnuss m enthilt Lups
. ¢ enthiilt Ever enthiit Kaschunuss n enthal
ngomsmmmzu'am| d enthilit Fisch 15 enthill Pekannuss
» Mo b Or sich an den DGE-Qualititsstandards B K cinee Zutston swwe IChhsiogeach Unvemodtare
fur the Schulverpliegung und fiir tie Verpfiegung in Tageseinrichtungen fur Kinder. o

() BHG.BROICHCATERING GMEH, BShlerstr. 1, 40667 Meerbusch . schule@broichcatering.com [ 0211/602031 99



Menu 1

Menu 2

MenU 3

Dessert

Mit &) gekocht.
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 15.06.2026 - 19.06.2026 — ISR

Mo Di Mi
. Spirelli Bio a, a1 T—
Eier-Omelette 3, ¢, g Bolognese Sauce mit Spirelli Bio a, a1
Salzkartoffeln | : : Erbsen-Lachs-Sahne-Sauce
. Rinderhack 3, i :
Rahmspinat g Reibekase d, g i
g

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f,
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Tomatenrisotto i, 3

Joghurt-Dip Bio g Kartoffelsuppe mit

Putenwdirstchen g
Baguette Bio a, a1

Geflugelragout mit Gemiisecurry mit

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i
Gurkensalat Essig-Ol-

Dressing 3,j, |

Penne Bio a, a1
Spinatsauce Bio g Bio g

Do Fr

Vollkornpenne Bio a, a1
Kasesauce g
Knabbergurken

Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf

Hahnchenbrustfilet paniert

Tomatensauce o Gefligelfrikadelle 3, a, a1, ¢ Teriyaki-Hahnchen mit a,al, f, g ij
Reis Bio Suf&ﬁr;o}ifieg;\ézl%rgg:kohl Kartoffelpiiree g Brokkoli 1, a, a1, a3, f _ Reis Bio
Chinakohl-Mais-Salat Reis Bi Wirsinggemuse g, j Reis Bio Paprikasauce 3, a, a1, a3, i
3,¢9j! els bio Knabbergurken
Obst der Saison Schokopudding g Obst der Saison Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthalt Senf
wwwmicorg/de\ a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Qne gekennzeichnete Menuaufwghl orientiert s:gh an den'DQE-Qualltathstgndards = % sp is: Kr ) bel sinzelnen Zutaten sowle tachriologiach Uvermeldbare
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Vacir Bal P KBfinen nicht ossan weardas

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com

{_ 0211/60 20 3199



CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 22.06.2026 - 26.06.2026 — ISR

Mo Di Mi Do Fr
Hackballchen Gefllgel Gebackenes Seelachsfilet ; .. . T 1m0
Menu 1 aal,cgj ° Kartoffel-Mohren-Lasagne g a al,d Allgauer Kasespatzle Chili sin Carne Bio 3,i
Rahmsauce a, a1, a3, g Knabbergurken Tomatensauce i Erbsghmé(r;ﬁ?]se Bsaur? Sthne g
Salzkartoffeln Bio 3 Vollkornspirelli Bio a, a1 g 9 aguette Bio a, at
Maissalat 3,1
- i fenkartoffel
N I . Gnocchi Bio a, a1 Vegetarische Of
Meni 2 BrOKEZIIIzE:rTcT‘f%?r:ngiZeaBIO ?  Bio-Tomatencremesuppe g GemUseboIogn:sae Bio  Sonnenblumenkern Haschee NEUERIELSE
Baguette Bio a. a1, g (Sellerie, Karotte, Lauch) 3, i Bio3,i,j ~ Salat
Spirelli Bio a, a1 Himbeerdressing

Reibekase Bio g

. . - Reis Bio ' Bratwurst (Geflugel) 3, g, i . .
Mend 3 Vegetarlsacr;? I;r;t:lmgsrolle Hahnchenbruststreifen in SRREE BT MR Salzlfartoffe?ln I) o Wirstchengulasch (Geflligel)
Klas Reié Bi6 Zitronenrahmsauce a, at, g, i V. ”lomatgpslﬁque i ] Kohlrabi in i To_matensauce S50,
ke, SiiRk-Saurer Dip 1,2, a, at, f Knabbergurken olikomspIreliifibiola;a i e R & Bio-Penne a, a1

. Buttermilchdessert : : Schoko-Kirsch-Kuchen
Dessert Obst der Saison it roten Friichten g Obst der Saison Obst der Saison B a1¥q

Mit §) gekocht. Folgende d pflichtige Z ffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
% 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthlt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Ntsse j enthalt Senf
ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Menitiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards P % e : : X
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. o osohcioree Sp"';:i'ﬂ!"""" kr Bhrien nbhb‘e' Zm‘:,:,as?n'e iachriobgisriitemiianes
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Menu 1

Dessert
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 29.06.2026 - 03.07.2026 — ISR

Mo

Vegetarisches Schnitzel
(Sojabasis) a, at,
Reis Bio
Currysauce mit Mango und
Kokos g

Gemiusegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Kleine Kartoffeln Bio 3

Makkaroni-Hackfleisch

Auflauf (Rind) a, at, g, i

Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢

Die gekennzeichnete Mentiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Di Mi
LAST DAY OF
SCHOOL
Folgende d pflichtige Zusatzstoffe sind in 1 Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com

erey)

Do Fr
Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Sp is: Kre { bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

www.broichcatering.com 0211/ 60 20 31 99



