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BIOLOGISCH.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

Speiseplan 31.03.2025 - 04.04.2025 - ISR

Mo

Allgauer Kasespatzle
a,al,c,g
Erbsenrahmgemduse g

Kirschmichel a, a1, ¢, g
Vanillesauce

Hahnchenbrustfilet paniert
a fgij
Paprikasauce
3,a,al,a8,0,i
Reis

Obst der Saison

Di

Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika)
2,3,5,i,1
Reis

Gemuse-Lasagne (Karotte,

Kohlrabi, Zucchini)
3,a,al, g

Rinderfrikadelle a, a1, ¢
Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika)

2,3,5,i,1
Reis

Beeren-Buttermilchdessert g

Mi

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Salzkartoffeln |
Rahmspinat g

Vegetarisches Curry
(Paprika, Ananas) mit veggie
Hahnchen (Erbsenprotein) g

Reis

1007 Bo

Seelachsfilet natur
auf Ofengemdse d
Salzkartoffeln |

Obst der Saison

Do

Vollkornspirelli a, a1
Gerstenbolognese 3, a, a3, i
Reibekase g

Gurkensalat Schmand Dill
2,3,5¢01ijl

Kartoffel-Zucchini-Auflauf
mit Kirbiskernen g

W00% Bio

Geflugelgyros
Reis
Tzaziki g

Gurkensalat Schmand Dill
2,3,5.¢01ijl

Zitronenkuchen a, a1, c, g

Fr

Chili con Carne (Rind) 3, i
Saure Sahne g
Baguette a, a1

Spirelli a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce g

Reibekase g
100% Bio

Schupfnudelpfanne mit

Lauch und Mdéhre
3,a,al,cg

Obst der Saison

Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall F d

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

pflichtige All

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

sind laut Rezeptur in Spei

Mit "&\;‘ gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards > S R P e : ; 5

@ fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. dndaanaes Bek ok n P kBnnen m-c:f : ,‘z,"mm:n e e
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :1, www.broichcatering.com (' 0211 /60 20 3199
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS“‘ M v'

Speiseplan 07.04.2025 - 11.04.2025 - ISR

Mo Di Mi Do Fr
Hackballchen Vegan f Spirelli a, al Vegane Gemiise Tortelloni
Meni 1 Couquus a, al Eier-Omelette 3, ¢, g Lachs-Tomaten-Sahnesauce (Spinat, Karotte, Sellerie)
Gemdse (Kichererbse, Salzkartoffeln | d, g,i a, al, i
@ Paprika, Karotte) i Baked Beans Salat Tomatensauce i
Joghurt-Schnittlauch-Dip g Himbeerdressing 3, 5, | ital. Hartkése 2,c. g
Knabbergurken

Tortilla mit Kartoffeln und

Farfalle a, al Eier-Omelette 3,¢, g Kase-Makkaroni a, a1, g

. Paprika c, i i
Meni 2 Bolognesesauce 3, i Salzkartoffeln | Kraugerquarlgg Erbsengemiise g Huhnerfrikassee g
Reibekése Rahmspinat g Méhrengemuse g
= — ke Reis
. Ungarisches Gulasch (Rind) Spirelli a, a1 LR B 28 e el 1 L
Menu 3 8,a,al, a3, i Carbonara Sauce (Pute) VEIIS NI A Gl
Farfalle a, al _ Eierknopfle a, a1, c  2.3,4,aalgi Gewdrzgurken 1, 2,9 Spinatknodel a, al, g
Klass Tomatensauce 3, i Salat ital. Hartkise 2 c Tomaten, Romana ;
i als ; : & : Champignonrahmsauce g
iker, Reibekase Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | Knabbergurken Ketchup-Mayo-Sauce c, j
Kartoffelecken 3, 5,1
Karottensalat cremig g
A Milchreis g : g ’
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Obst der Saison Schoko Muffin g, a, a1, c, f, g

mit Zimt und Zucker

Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.

Mit “\»\’/" gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zi ffe sind in Spei hall Folgend. pflichtige Allergene sind laut ptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
o 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
il durch. DE-OK0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
> a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
[CaEL < b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
M ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = s ST o e < . p
@ fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. indaanaes Bek ok F kennan m-c,::e : Mm o ey oty

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com :1\, www.broichcatering.com {_0211/60 20 3199



CATERING FUR SCHULEN & KITAS m "

Speiseplan 28.04.2025 - 02.05.2025 - ISR

1 . Do Fr
Mo Di Mi e x
Maifeiertag Briickentag
Sojageschnetzeltes in . Seelachsfilet (natur) d
Menii 1 Currysauce mit Mango Cordonzbleu (Tahnchen) Schnittlauchsauce g
und Kokos a, al, f, g 5 8,85, 9 e Vollkornreis
Reis ratensauce__a, al,a Gurkensalat Schmand Dill
Maissalat 3, | Kartoffelpiree g 2,3,5,¢, 0, |
Brokkoligemuse
Veggie Geschnetzeltes
Makkaroni-Hackfleisch (Erbsenprotein) g Nudelauflauf mit Gemiise

Menii 2 Auflauf (Rind) a, at, g ~ Reis (Brokkoli, Paprika) mit

enu Mohrengemuse g Krautersauce a, al, g, i

sl Knabbergurken
- 100% Bio
. Hahnchenbrustfilet natur
Meni 3 Reis Cordon bleu (Hahnchen) Kése-Lauchsuppe mit
Currysauce mit Mango und 2,a al, g Hackfleisch (Rind) g

Khﬁ Kokos g Bratensauce a, a1, a3 Baguette a, a1

y- Maissalat 3, | Kartoffelpiiree g
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison

Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.

Mit 7 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut ptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
e 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
Geilidby durch. DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
I a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards o b i (s o ; : .
@ fiir die Schulverpflegung und fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. e en e etionensel £Hlabn some tecpologcivSmeters

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :1‘, www.broichcatering.com {_ 0211/60 20 3199



