CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 04.05.2026 - 08.05.2026

Mo Di Mi Do Fr

Gefiillte Paprika

Veggie Schnitzel (Sojabasis) Vet T AR i (mit magerem o "

Meni

Paprika-Zucchini-Curry- ooV aia s nabbergurken gefillt) a, a1, ¢ Mie Nudeln a, a1, ¢

Sauce g onig-vinaigretie 3, j. | Tomatensauce i
Reis Bio
Farfalle Bio a, a1 = )

Makkaroni-Hackfleisch Carbonara Sauce (Pute) Penne Bio a. a1 Kartoffeltaschen mit BraBtIgltJ;tS;Guggig::) :’39’ '
Menu 2 Auflauf (Rind) a, a1, g.i _23,4,3,al,g,i Tomatensaucé Bio Frischkaseflllung g, i Kartoffel Urée '

Gurkensalat Essig-Ol- ital. Hartkase 2, ¢, g oo Kohlrabi in S Ipt g

Dressing 3,j, | Salat eibekase bio g Krauterrahmsauce 3, g aia

Honig-Vinaigrette 3, j,1 Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nlsse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = A g S el i i :
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Vadinremiunaan bal a kp KBfnen nic:,e' wi:‘:‘f,gm'e teghrickgisch Teoridbale

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com ({7, www.broichcatering.com {_0211/6020 31 99
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 11.05.2026 - 15.05.2026

Mo Di Mi Do Fr
CHRISTI HIMMELFAHRT

) Tortilla mit Kartoffeln und Chili con Carne (Rind) 3 Gebackenes Seelachsfilet
Mend 1 PEITE Saure Sahne g 22 Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g
Salzkartoffeln |

Krauterquark g

Wil el 2 Baguette Bio a, a1

Erbsenrahmgemise g

Hot Dog Broétchen 3, a, a1

Fladenbrot 1/6 a. a1 k Gemuse-Tortellini Bio Putenwidirstchen 2,3
Menii 2 Hahnchen Kebab (Tomate, Karotte, Pastinake) Linsencurry Bio 3, g, i Ketchup & Mayo c,
HEeE T B aatfj 5 i Gewirzgurken in Scheiben
Traiki ' Spinatsauce Bio g 1,2,9
zaziki g Reibekése Bio g Réstzwiebeln a, at
Kartoffelecken 3, 5,1
Mit §7 gekocht. Folgende di pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
4 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nlsse j enthalt Senf
ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
v v ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Hier geht’s zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. 3;,',::,':2:",;:;";:;2, e o aminationen bel ausgescmofs:':';:m'e techniologischitventickbars
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com ({7 www.broichcatering.com {_0211/6020 3199
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Speiseplan 18.05.2026 - 22.05.2026

Di

Tortelloni Spinat und Ricotta

Mi

Do

Hackballchen Vegan f
CousCous Bio a, a1

Fr

Menu 1 a,al, g Kéase-Makkaroni Bio a, a1, g - ; Butter Chicken 4, a, at, g, i
Salzkartoffeln | Spinatsahnesauce g Erbsengemiise Bio g Gemusg (Kichererbse, Reis Bio
Baked Beans Reibekase g Paprika, Karotte)
Joghurt-Schnittlauch-Dip g
5 i fligelfrikadelle 3, a, a1
Gebackenes Seelachsfilet Hahnchenprusmlet T Hahnchengeschnetzeltes Geludstiiikacel el s atie
Menu 2 a al,d Reis Bio 4,2, al,a3,i Brater;?sa_ucg_a, at,as Mexikanische Nudelauflauf
Kartoffelpiiree g Champignonsauce g Méhrengemiise g g:Iatlo Veggie Bio a, a1, g, i, ]

Salat mit Joghurtdressing

Brokkoli-Gemiise g Salzkartoffeln |

3¢9l French Dressing c, j
Folgende dekl pflichtige Zi ffe sind in Spei I Folgende deklar pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei: halt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthéalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthait eine Phenylalaninquelle a4 enthélt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
' a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
oo b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
7 =i ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Hier geht’s zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
QIE _gekennzeschnete Menuaufwa'hl orientiert sph an den_DQE-Qualltatfstandards spi i e bei el ZUkdton sowle tachrokgiec Orlemigidbars
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Varunreink bal s P Kkdnnen nicht hlossen werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [-] schule@broichcatering.com (', www.broichcatering.com {_0211/60 20 31 99
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Speiseplan 25.05.2026 - 29.05.2026

Di Mi Do

PFINGSTMONTAG

Vegetarischer
Maultaschenauflauf

Spirelli Bio a, a1

Bio-Vollkornpenne a, a1
Hahnchenbruststreifen in

Fr

Gebackenes Seelachsfilet

U ¥ i i . . a,al, d
Mend 1 Uberbacken mit .. Brokkoli-Kase-Sauce Bio g Zitronenrahmsauce 4, a, a1, i Salzkartoffeln |
Tomatensauce und Kase Sl . alzkartorre
! Reibekase Bio g Salat .
a,al, c,g,i Himbeerd . Rahmspinat g
Maissalat 3. | Imbeerdaressing |
T T Mungobohnen Béllchen Bio
Wairstchengulasch (Geflugel . i lisefri
.. . 9 ( ) gel) Hahnchenbrustfilet natur Kartoffeln | Gemusefrlkade_lle
Mend 2 0 VEEITEELED e L Paprikasauce 3 1,a3,i Joghurt-Dip Bio Sl
Bio-Penne a, a P Kndofle a ’;1’ abasd 9 Salaf 9 Krautersauce 3
i ) ,C g .
Maissalat 3, | P . . Reis Bio
Himbeerdressing |
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei h Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
ZERTIFIZIERTE - = . : % ;
iR 7 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
A 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com qm

www.broichcatering.com

d enthalt Fisch

h5 enthalt Pekannuss

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
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