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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 05.05.2025 - 09.05.2025 — ISR Neuss

Mo Di Mi Do Fr
. Blumenkohl-Kase-Taler Rindergeschnetzeltes . . Bratwurst (Gefliigel o Spirelli a, a1
Menu 1 a,al,c g k (Champignons) Hackballchen Geflugel ratwurst (Gefligel) a.t.i.j g rpcen.| achs-Sahne-Sauce
Krautersauce 3, g 8,a,al, a3, g aalcgj Bratensauce a, al, a3 d,g,i
Vollkornreis Salzkartoffeln a, a1, ¢ Brokkoli-Kase-Sauce g Kartoffelplree g, | Reibekase g
Farfalle a, a1 Blumenkohlgemuse g
Gemise-Ravioli (Tomate,
Hahnchencurry (Kokos, 5 Karotte, Pastinake) —
py S y '(k Mungobohnen Béllchen Kartoffelsuppe mit a alfj Mexikanische Nudelauflauf
.. nanas, Paprika) g Gemiuse-CousCous a, a,13 . ) T Veqaie a a1 q.i. |
Menu 2 Reis (Paprika, Karotte, Tomate) P el 0 omatensauce PR LG
’ .’ Reibekase g
Joghurt-Dip g Vollkornbaguette a, a1
0B Knabbergurken _W“‘w
— 100°% B W00% o
. Rindergeschnetzeltes Bratwurst (Gefliigel) a, f, i, j
Menu 3 ; ; - . gel) a,f,i,j '
Kase-Makkaroni g, i (Champignons) AS|at|scheMGer’:|1uzel Pfanne Bratensauce a, a1, a3 Kartoffelreibekuchen
Klass Erbsengemiise g 8.aal a3 g m|t2 a'eal lcj fe n Kartoffelpiiree g, | Apfelmus 3

Spatzle a, a1, ¢
!'ﬂ.‘ Salat Knabbergurken

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Dessert Obst der Saison Mandarinenquark g Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢ Obst der Saison

Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.

Mit ‘\C'\;’ gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende dekl: pflichtige Allergene sind laut R in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
g 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
Zertifziert durch DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthéilt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse _h8 enthéilt Macadamianuss
Kontrolnummer: D-NW-039-4734-0OBO 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SiiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = s i v < ke g
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. R Prod kénnen Mc:f' : me s

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :.1_\ www.broichcatering.com (. 0211 /60 20 3199
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 12.05.2025 - 16.05.2025 — ISR Neuss

Mo

Uberbackene Cannelotti mit
Spinat-Ricotta-Fillung
vegetarischer Bolognese
(Soja) und Bechamelsauce

Di

Vegetarischer Knuspertaler

Mi

Gebackenes Seelachsfilet

3,a,al,f,g,i

Penne a, al
Hahnchenbruststreifen in

Zitronenrahmsauce
4,a,al,g,i
Karottensalat cremig g

Menu 2

Menu 3

Klass
h‘l

Penne a, a1
Barlauchsauce g, h, h1
Reibekase g
Karottensalat cremig g

Dessert Obst der Saison

Reis a al,d
Paprika-Zucchini-Curry- Mohrenrahmgemdse g
Sauce g Vollkornreis

Seelachsfilet natur d
Mohrenrahmgemuse g
Vollkornreis

Lasagne al Forno vom Rind
a,al, g

100% Bio

Vegetarische Fruhlingsrolle
a,al,c,g,i
Reis
SuR-Saurer Dip 2, 3,1

Stracciatella Joghurt g Obst der Saison

Do

Gnocchi-Auflauf mit Pute und

Brokkoli in Bechamelsauce
2,3,a,al,cq,l
Chinakohl-Mais-Salat
3,¢0j |

Gemiisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) g
Bulgur a, a1

100°% Bio

Gemiisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) g
Kartoffelptree g

Schoko-Kirsch-Kuchen a, a1, ¢

Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.

Mit 1/’ gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE ,
FISCHERE!

MsC

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

©

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Folgende deklarationspflichtige Z

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

ffe sind in Spei hall

(<] schule@broichcatering.com

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)
h Schalenfriichte/Niisse
h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss

Fr

Spirelli a, a1
Linsenbolognese 3, i
Reibekase g
Salat
French-Dressing 3, j, |

Gemisepaella 3
Sauerrahm-Dip g

1007 Bio

Hahnchenbrustfilet paniert
a f o]
Erbsenrahmgemiuse g
Spirelli a, a1

Obst der Saison

Snei $hall

pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in P

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besondarar.6p SR bel e
bei ei P konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

:}‘, www.broichcatering.com

_0211/60 20 31 99

h8 enthalt Macadamianuss



CATERING FUR SCHULEN & KITAS Y :
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Speiseplan 19.05.2025 - 23.05.2025 — ISR Neuss

Mo Di Mi Do Fr
Vollkornpenne
Menu 1 S Kartoffeltaschen mit Spanische Gemiise-Paella Putengeschnetzeltes
SEllEEEs Frischkasefullung g, i mit Raucherlachs d 4.8.al.33,0,1
3,a,al,as,g,i 99.] . Erbsen-M&hrengemiise g
Reibekase g Blumenkohl-Rahmgemdise g Limonenschmand g Kartoffelpiiree g
Maissalat 3, |
Penne a, a1
Kése-Lauchsuppe mit Schupfnudelpfanne mit _— . C ici (Geflugel Tomatensauce
- / Chili sin Carne 3, evapcici (Gefllgel) a, a1 R
Hackfleisch (Rind) g Lauch und Méhren Reis ' Tzaziki g Reibekése g
Menui 2 Baguette a, a1 3,a,al,cg Reis Salat
Gurkensalat Essig Ol Honig-Vinaigrette 3,j,|
Wb _WreBio L 2,3,5,¢,0,0,],
- - 100% Bio
i . Gemiisemaultaschen Pizza Margherita Spirelli a, a1
- Wairstchengulasch (Gefliigel - . :
Menu 3 Kartoffel-Auflauf mit - Tomgtensauc(e y lg ) (Kartoffel, Karotte, Spinat) oder Salami Brokkoli-Sahne-Sauce g
Linsenbolognese 3, g, i Seellac a,alc,g,i aalgl23 Reibekase g
Klass = piretil a, a Gemiisebriihe Salat Salat

Gurkensalat Essig Ol

Karotten-Apfelsalat 3, |

Kartoffelsalat 2, j

Honig-Vinaigrette 3, j, |

Honig-Vinaigrette 3, j, |

Lo 2,3,5,¢,0,i0,j|
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Apfel-Streusel-Kuchen Obst der Saison
a,alc,g
Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.
Mit m&r gekocht. Folgend pflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende dekl pflichtige Allerg sind laut Rezeptur in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
o 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

cottizien dorch, DE-OKO0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthilt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrolinummer: D-NW-039-4734-0OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nlsse j enthélt Senf

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss

k enthalt Sesam
| enthalt Schwefeldioxid

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

5&%&5&?‘22 /G b enthalt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
MSC c enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthélt Fisch h5 enthalt Pekannuss
l?ie gekennzeichnete Menuauszwa'hl orientiert sich an den QG?-Quallmtsimngards 5 K ¢ e G ialbn sl tovtologes UV madiiars
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. fod bei ei Produkten kannen nicht S
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS m "

Speiseplan 26.05.2025 - 30.05.2025 — ISR Neuss

Mo Di Mi N s
Christi Himmelfahrt Briickentag
Menii 1 Allgéuer Kasespatzle Ratgtouille (Z_ucchini, Gebacken:s;ngelachsfllet
a al,c,g Aubergine, Paprika) 2, 3,5, i, | G
@ Erbsenrahmgemuse g Reis SEZEEHED |
Rahmspinat g
. i ) Gemdise-Lasagne (Karotte, \/_egetarlsches C_urry .
Hahnchenbrustfilet paniert Kohlrabi, Zucchini) (Paprika, Ananas) mit Ve_ggle
Menii 2 afgij 3,aalg Hahnchen (Erbsenprotein) g
Paprikasauce Reis
3,a,al, a3, g, i 0o
Reis —_— ELUA NS
.. Penne a, a1
Meni 3 Kaiserschmarrn Bo|ognese Sauce mit Chili con Carne (Rlnd) 3,i
a al,c g Rinderhack 3, i Saure Sahne g
Klass Vanillesauce g Reibekése g Baguette a, a1
iker, (Ab Grade 5) Salat

Honig-Vinaigrette 3, j, |

Dessert Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison

Zusatzlich bieten wir eine taglich wechselnde Salatbar mit diversen Dressings in der Cafeteria an.

Mit &) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut ptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
e 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
GeiidLy durch. DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734080 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = Pt e PR e 2 : ¢
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Indaanaes Bk ok P kBnnan m-c:te : Mm R gy ety
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