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Montag den 01.05.

Maifeiertag

Dienstag den 02.05.
Menu 1:
Gebackener Seelachs mit Zitronenmayonnaise,
dazu Salzkartoffeln und cremiger Karotten-Salats
Aktionsbar:
Hokifischfilet mehliert, dazu buntes Ofengemdse,

Salzkartoffeln und cremiger Karotten-Salats

Menu 2:
Vegetarisches Gyros (Soja) mit Tzaziki und Reis,
dazu Krautsalat in Essig-Ol-Dressingz.s

Mittwoch den 03.05.
Menu 1:
Ungarisches Gulasch (Rind) mit Spéatzle, dazu Knabbergurken s s
Aktionsbar:
Spatzle mit Champignonrahm, dazu Knabbergurken, s s

Menu 2:
Kartoffel-Auflauf mit Linsenbolognese,

dazu Salat mit Honig-Vinaigrette s

Donnerstag den 04.05.
Menu 1:
Haschee (Rind) mit Vollkornspirelli und Reibekase
dazu Salat mit Joghurtdressing .23 s

Menu 2:
Vegetarisches Haschee (Sonnenblumenkerne) mit Vollkornspirelli,

dazu Reibekase und Salat mit Joghurtdressing s

Aktionsbar:
Apfel-Quark-Auflauf mit Vanillesauce

Freitag den 05.05.
Ment 1:
Hahnchenbrust mit Barbecuesauce, dazu Kartoffelecken und Maissalati,s s
Aktionsbar:
H&hnchenbrust mit Barbecuesauce, dazu Kartoffelecken und Brokkoligemuise,s s

Meni 2:
Tortellini-Auflauf mit Spinat-Sauce, dazu Salat mit Essig—OI-Dressingl©

@ Die gekennzeichnete Menuauswahl richtet sich nach den

DGE-Qualitatsstandards fur die Schulverpflegung und fur die i
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. Jedoch ist unsere = 100% Bio Bio-Produkte sind
Kiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert. griin markiert
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG. BROICHCATERING GMBH

Hansaallee 321
40549 Dusseldorf

1 mit Farbstoff 7 gewachst
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211 / 60 203 591
i a a i i i i - PP B
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle MC““'Z F”E'Chlca_te”" com Zertifiziert durch DE-OK0-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiweil wewbiolEheatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

6 geschwarzt www.bio-logisch.de EU-Nicht-EU-Landwirtschaft


mailto:schule@broichcatering.com
http://www.broichcatering.com/
http://www.bio-logisch.de/
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Montag den 08.05.
Menu 1:

Vier Hackballchen (Pute) mit Brokkoli-Sahnesauce, dazu Vollkornspirellil@

Aktionsbar:
Vier Hackballchen (Pute) mit Bratensauce, dazu Vollkornspirelli:

Mena 2:
Gemusemaultaschen (Kartoffel, Karotte, Spinat) in Gemusebruhe,
dazu Kartoffelsalat in Essig-Ol-Dressings

Dienstag den 09.05.
Meni 1:
Pochiertes Hokifilet mit Ratatouillegemiise

(Zucchini, Paprika, Aubergine) und Reis, 3,5©

Menu 2:
Vegetarischer Burger (Hahnchenstyle) mit einem Brotchen, Tomaten, Salat,
Gewdrzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffelecken 1,23 s s 9

Mittwoch den 10.05.
Mena 1:
Frikadelle (Rind) mit Bratensauce,
dazu Mohrengemise und Kartoffelplree 1 s
Aktionsbar:
Gemusefrikadelle mit Bratensauce und Kartoffelpiree 1.

Meni 2:
Spinat-Lasagne, dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing ©

Donnerstag den 11.05.
Menu 1:
Bunte Gemusesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl) mit Gefligelwiener und Weizenbaguettez,s,s
Meni 2:
Bunte Gemusesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl) und Weizenbaguette s

Menu 3:
Gemiusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl) mit Vollkornreis und Gurkensalat ©

Freitag den 12.05.
Menu 1:
Gefliigelragout in Tomatensauce, dazu Penne und Salat mit Essig-Ol-Dressing =
Aktionsbar:
Geflugelragout in Tomatensauce, dazu Penne und Erbsengemdse

Menu 2:
Vegane Mini-Frikadellen mit Kartoffeln und Krauterquark, dazu griine Bohnen3©

@ Die gekennzeichnete Menuauswahl richtet sich nach den

DGE-Qualitatsstandards fur die Schulverpflegung und fur die i
Verpflegung in Tageseinrichtlungen fur Kinder. Jed_o_ch ist unsere - 100% Bio Bio-Produkte sind
Kuche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert. griin markiert
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG. BROICHCATERING GMBH

Hansaallee 321
40549 Dusseldorf

1 mit Farbstoff 7 gewachst

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StRungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle MC““'E F”E'Chlca_te”" -Lom Zertifiziert durch DE-OK0-039

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiR WWw.brolcnealering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

6 geschwarzt www.bio-logisch.de EU-Nicht-EU-Landwirtschaft


mailto:schule@broichcatering.com
http://www.broichcatering.com/
http://www.bio-logisch.de/
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Montag den 15.05.
Mena 1:
Spatzle-Auflauf mit Putenschinken und Erbsen, dazu cremiger Karottensalat

Ment 2:
Eieromelette mit Rahmspinat, dazu Salzkartoffelns
Aktionsbar:
Eieromelette mit Baked Beans, dazu Salzkartoffelns

Dienstag den 16.05.
Menu 1:

Vollkornspirelli mit Lachs-Dill-Sahne Sauce ©

Meni 2:
Brokkolicremesuppe mit Vollkornbaguette

Aktionsbar:
Drei Pfannkuchen mit roter Gritze
(Kirschen, Johannisbeeren, Erdbeeren)

Mittwoch den 17.05.
Mena 1:
Rindswurst mit Ketchup, dazu Kartoffelpireez s o

Menu 2:
PASTA - Vollkornpenne mit Gemusebolognese (Tomate, Karotte, Sellerie), dazu Reibekasez@

Aktionsbar:
PASTA — Spirelli mit aglio e olio mit Rucola und frischen Kirschtomaten

Donnerstag den 18.05.

Christi Himmelfahrt

Freitag den 19.05.

GESCHLOSSEN

@ Die gekennzeichnete Menuauswahl richtet sich nach den

DGE-Qualitatsstandards fur die Schulverpflegung und fur die i
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. Jedoch ist unsere = 100% Bio Bio-Produkte sind
Kiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert. griin markiert
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG. BROICHCATERING GMBH

Hansaallee 321
40549 Dusseldorf

1 mit Farbstoff 7 gewachst
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211 / 60 203 591
i a a i i i i - PP B
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle J#—Sd‘”"; F”E'Chlca_te”" com Zertifiziert durch DE-OK0-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiweil wewbiolEheatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

6 geschwarzt www.bio-logisch.de EU-Nicht-EU-Landwirtschaft


mailto:schule@broichcatering.com
http://www.broichcatering.com/
http://www.bio-logisch.de/
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Montaq den 22.05.
Menu 1:
Kalbsgulasch mit Semmelknddel, dazu Knabbermdhren1,5©
Aktionsbar:
Kalbsgulasch mit Spatzle, dazu Méhrengemuse 1,5

Menu 2:
Drei Kartoffeltaschen mit Frischkésefiillung, dazu Rahmspinat.

Dienstag den 23.05.
Menu 1:
Hahnchenbrustfilet ,natur* mit Gnocchi, dazu Zucchinigemise in Tomatensauce
Aktionsbar:
Gnocchi, dazu Kasesauce und Knabbergurken

Menu 2:
PASTA - Vegetarisch geflllte Cannelloni (Spinat-Ricotta)

mit M6hrenbolognese und Kése tiberbacken, dazu Salat mit Honig-Vinaigrette3©

Mittwoch den 24.05.
Mena 1:
Fischstabchen (Seelachs) mit Remouladensauce,
dazu Salzkartoffeln und Salat mit Joghurtdressings,s
Aktionsbar:
Seelachs natur, dazu Salzkartoffeln und buntes Gemise

Menu 2:
Nudelsuppe mit Gemdise (Karotte, Sellerie, Lauch), dazu Weizenbaguette

Donnerstag den 25.05.
Meni 1:
Soja-Geschnetzeltes mit Champignons, dazu Knoépfle und Salat mit Joghurtdressing i s s
Aktionsbar:
Soja-Geschnetzeltes mit Champignons, dazu Vollkornreis und Chinakohl-Mais-Salat 1,35

Menu 2:
Hausgemachtes Kartoffelplree mit Erbsen—Méhrenrahmgeml‘Jse3©

Freitag den 26.05.
Menu 1:
Drei Cevapcici (Rind) mit Tzaziki und Reis, dazu Krautsalat in Essig-Ol-Dressing .z

Aktionsbar:
Ofenkartoffel, mit einem Maiskolben und Krauterquark

Meni 2:
PASTA - Vollkornspirelli mit Tomatensauce, dazu@geriebener Kése

und Salat mit Essig-Ol-Dressing s

@ Die gekennzeichnete Menuauswahl richtet sich nach den

DGE-Qualitatsstandards fur die Schulverpflegung und fur die i
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. Jedoch ist unsere - 100% Bio Bio-Produkte sind
Kuche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert. griin markiert
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG. BROICHCATERING GMBH
Hansaallee 321 .

1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dsseldorf
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0 R
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591
4 mit Geschmacksverstéarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com Zertifiziert durch DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei www.broichcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

6 geschwarzt www.bio-logisch.de EU-Nicht-EU-Landwirtschaft
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Speiseplan
Mai 2023

Montag den 29.05.

Pfingsten

Dienstag den 30.05.

Menu 1:
Héahnchenbrustfilet mit Currysauce,
dazu Reis und Bohnengemise
Aktionsbar:
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce,
dazu Kroketten und Bohnengemiuse

Menu 2:
Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemiise mit Vollkornreis ©

Mittwoch den 31.05.
Ment 1:
Gebackener Seelachs mit Cocktailsauce,
dazu Kartoffelsalat in Essig-Ol-Dressing und Knabbergurkem@
Aktionsbar:
Gebackener Seelachs mit Cocktailsauce,
dazu Vollkornreis und Knabbergurkens

Menu 2:
PASTA - Tortelloni gefullt mit Spinat und Ricotta,
dazu Tomatensauce, italienischer Hartkase und Salat mit Joghurtdressingz,s

@ Die gekennzeichnete Menuauswahl richtet sich nach den

DGE-Qualitatsstandards fur die Schulverpflegung und fur die i
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder. Jedoch ist unsere = 100% Bio Bio-Produkte sind
Kiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert. griin markiert
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG. BROICHCATERING GMBH

Hansaallee 321
40549 Dusseldorf

1 mit Farbstoff 7 gewachst
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 /60 203 0
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211 / 60 203 591
i a a i i i i - PP B
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle MC“”'E F”E'CTca_te”" com Zertifiziert durch DE-OK0-039
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiR www.brolchcatering.com Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO

6 geschwarzt www.bio-logisch.de EU-Nicht-EU-Landwirtschaft
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