Speiseplan Juni 2025
BIOLOGISCH

Montag den 02.06.
Menii 1:
PASTA Spaghettl mit Bolognese (Rlnd)

Menii 2:
Falaffel Couscous und Gemuse (Karotten Paprika, Tomate),

Dienstag den 03.06.

Menii 1:
Ungarisches Gulasch (Rind) mit Eierknopfle,
dazu Knabbermohre s
Menii 2:
Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf szesscs
dazu Knabbermoéhre

Mittwoch den 04.06.
Menii 1:
Putengeschnetzeltes mit Mohrengemise,
dazu Semmelknédel . @
Meni 2:
PASTA - Penne mit Spinatsauce und Reibekase sstseisex

Donnerstaqg den 05.06.
Menii 1:
Hamburger mit Burgerbrétchen, Frikadelle (Rind),
Tomaten, Salat, Gewlrzgurken und Ketchup-Mayo-Sauce, dazu Kartoffelecken 2 3 5,9
Menii 2:
Gnocchi-Zucchini-Auﬂauf
dazu Knabbergurke ssieese

Freitag den 06.06.

Menii 1:
Geflugelbratwurst mit Kartoffeln und Ketchup,
dazu Salat mit Joghurtdressing s

Meni 2:
Spinat-Lasagne »ow
dazu Salat mit Joghurtdressmg 3

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Dienstag den 10.06.
Menii 1:
Geflugelfrikadelle mit Bratensauce,
dazu Bio-Reis und Knabberpaprika
Menii 2:
PASTA - Vegetarisch geflillte Cannellotti (Spinat, Ricotta)
mit Méhrenbolognese und Mozzarella tGberbacken, dazu Knabberpaprika s

Mittwoch den 11.06.
Menii 1:
Seehecht (natur) mit Ratatouillegemise
(Zucchini, Paprika und Aubergine) und Bio-Reis:, s @
Menii 2:

Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemuse

LERD 4

mit Spatzle

Donnerstag den 12.06.
Menii 1:

Putengyros (Zwiebel) mit Bio-Reis und Tzaziki,
dazu Salat mit Himbeerdressing s, s
Menii 2:

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce,
dazu Zimt und Zucker

Freitag den 13.06.
Menii 1:
Frikadelle vom Rind mit Eierkndpfle,
dazu Kohlrabi in Hollandaise .
Menii 2:
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Paprika,
dazu Krauterquark und Knabbermohre stosises

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 16.06.
Menii 1:
Huhnerragout (Tomaten) mit Reis,
dazu Knabbermohre swieeisea
Menii 2:
PASTA Tortelloni (Splnat & P|n|enkerne) mit Splnatsauce

Dienstag den 17.06.
Menii 1:
Paniertes Hahnchenschnitzel mit Frankfurter Griine Sol3e und Kartoffeln,
dazu Knabbergurke
Menii 2:
Vegane Mini Frikadellen mit Bio-Reis,
dazu Erbsenrahmgemuse (@)

Mittwoch den 18.06.
Menii 1:
Panierter Seelachs mit Salzkartoffeln
und Zucchini-Tomaten-Gemiise: @
Menii 2:
PASTA - Vegetarische Bolognese (Sonnenblumenkerne, Karotte, Sellerie)
mit Farfalle und Reibekase ", dazu Salat mit Himbeerdresssing s, s

Freitag den 20.06.
Menii 1:
Cevapcici (Rind) mit Tzaziki und Bio-Reis,
dazu Tomatensalats
Meni 2:
Chili sin Carne (rote Kidneybohnen, Mais, Paprika),
dazu Weizenbaguette =sweesex, dazu Tomatensalats

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Montag den 23.06.
Menii 1:
Rinderfrikadelle mit Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemiise
und Reis sotesser
Meni 2:
PASTA - Vollkorn-Spaghetti mit Tomatensauce,

Dienstag den 24.06.

Menii 1:

dazu Salat mit Himbeerdressing s, s
Menii 2:
Turkische Linsensuppe mit Fladenbrot (@)

Mittwoch den 25.06.
Menii 1:
Kibbeling mit Remouladensauce,
dazu Kartoffelpuree und Méhrengem[]ses,g.
Menii 2:
Vegetarisches Curry (Paprika, Ananas und veggie Hahnchen),
dazu Basmatireis und Gurkensalat sozsse

Donnerstag den 26.06.

Menii 1:
Hahnchen-Nuggets mit Kartoffeln, dazu Ketchup und Knabbergurke iotosisc 3
Menii 2:

Allgauer Kasespatzle, dazu Erbsenrahmgemuse (@)

Freitag den 27.06.
Menii 1:
Currywurst (Geflugel) mit Kartoffelecken, dazu Salat mit Honig Vinaigrette 13 5,
Menii 2:
Kartoffel-Brokkoli-Gratin =eiesser, dazu Salat mit Honig-Vinaigrette s

Montag den 30.06.
Menii 1:
Paniertes Seelachsfilet mit Limonendip,
dazu Salzkartoffeln und Salat mit Himbeerdressings,s
Menii 2:
Sojaschnitzel mit Eierkndpfle,
dazu griine Bohnen mit Tomatensauce @

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9
mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel
mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat
mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20
mit Geschmacksverstarker 10 enthélt eine Phenylalaninquelle
geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de
geschwarzt www.lemonpie.de
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Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBe 9 °
1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel Bm
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat nach
3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StBungsmittel T +49 2251 65082-20 o iy
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de
6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



