CATERING FUR SCHULEN & KITAS

MENU 1
Hahnchenbruststreifen in Zitronenrahmsauce,
dazu Bio-Reis und Méhrengemuse

MENU 2 &
PASTA - Bio-Spaghetti mit Bio-Tomatensauce,
dazu geriebener Kase und Gurkensalat

MEND 1 &

PASTA - Bio-Vollkornspirelli mit
Lachs-Dill-Sahnesauce,

dazu Salat mit Frenchdressing

8

MENU 2
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Paprika,
dazu Kréuterquark

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbstoff 7 gewachst a Glutenhaltiges Getreide
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat al enthalt Weizen

3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StuBungsmittel a2 enthalt Roggen

4  mit Geschmacksverstarker 10 enthilt eine Phenyl- a3 enthalt Gerste

5 geschwefelt alaninquelle a*  enthalt Hafer

6 geschwarzt 11 mit MilcheiweiB a® enthalt Dinkel

a®  enthalt Kamut

GULTIG: 18.07.-22.07.2022

MENU 1
Rindergeschnetzeltes mit Kartoffelpuree, dazu
Knabbermohren

1.3,5,8

MENVU 2=

Maultaschen (mit Blumenkohl und Kése gefullt),
dazu Krautersauce und Chinakohl-Mais-Salat
in Joghurtdressing

MENU 1 &
Waurstchengulasch (Rind) in Tomatensauce
mit Bio-Reis, dazu Knabbergurken

2,8

MENU 2
Grunkernbratling mit Currydip, dazu
Bio-Gemuse-Couscous

3,8
b enthélt Krebstiere h  Schalenfriichte/Nisse h? enthalt Pistazie
¢ enthalt Eier [ enthalt Mandel h®  enthalt Macadamianuss
d enthélt Fisch h2  enthélt Haselnuss
e enthélt Erdnuss h®  enthéalt Walnuss
f enthalt Soja h*  enthalt Kaschunuss
g enthalt Milch und h®  enthalt Pekannuss
Milcherzeugnisse h®  enthalt Paranuss
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MENU 1

Paniertes Schnitzel (Hahnchen) mit
Paprikasauce und Spéatzle, dazu Salat mit
Joghurtdressing

1,3,5

MENU 2 &

Zwei GemuUseknodel (Porree, Karotten, Sellerie)
mit Krautersauce,

dazu Salat mit Frenchdressing

NACHTISCH

Rote Grutze mit Vanillesauce
Pfirsich-Maraujca-Joghurt
Obst der Saison
Is\/larmorkuchen

Obst der Saison

- Die gekennzeichnete Menu-
auswahl richtet sich nach den
DGE-Qualitatsstandards fur
die Schulverpflegung und die
Verpflegung Tageseinrichtungen
fir Kinder. Jedoch ist unsere

Kiiche aktuell nicht von der DGE

zertifiziert.

enthélt Sellerie
enthalt Senf

enthélt Sesam

enthalt Schwefeldioxid
enthalt Lupine

enthalt Weichtiere
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Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: %’ Die gekennzeichnete Men(i-
auswahl richtet sich nach den

1  mit Farbstoff 7 gewachst a Glutenhaltiges Getreide b enthalt Krebstiere h  Schalenfriichte/Nisse h? enthalt Pistazie i enthalt Sellerie DGE-Qualititsstandards fiir

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat al enthalt Weizen c enthalt Eier ht enthalt Mandel h®  enthalt Macadamianuss |  enthalt Senf : .

3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StiBungsmittel a?  enthilt Roggen d enthilt Fisch h?  enthilt Haselnuss k enthalt Sesam die Schulverpflegung und die

4 mit Geschmacksverstiarker 10 enthilt eine Phenyl- a3  enthilt Gerste e enthélt Erdnuss h3  enthilt Walnuss | enthélt Schwefeldioxid Verpflegung Tageseinrichtungen

5 geschwefelt alaninquelle a*  enthalt Hafer f  enthilt Soja h*  enthalt Kaschunuss m enthlt Lupine fir Kinder. Jedoch ist unsere

6 geschwarzt 11 mit MilcheiweiB a® enthalt Dinkel g enthalt Milch und h®  enthalt Pekannuss n enthélt Weichtiere Kuche aktuell nicht von der DGE
a®  enthalt Kamut Milcherzeugnisse h®  enthalt Paranuss zertifiziert.
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