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BIOLOGISCH y Christ Party & Catering GmbH
Allergen-Speiseplan Juni 2019

PARTY & CA

Montag den 03.06.
Hahnchenbrust mit dunkler Bratensauce,

Mo6hrengemiise und Bio-Reis
Hahnchenbrust a. a1, Bratensauce a. at.a3. 1. Bio-Reis , M6hrengemdise ¢

Gnocchi mit Paprikasauce, dazu Reibekase
Gnocchi a.at. 1, Paprikasauce a. a1, a3,i, . Reibekase ¢

Dienstag den 04.06.
Gebackenes Lachsfilet mit Cocktailsauce, dazu Salzkartoffeln

und Gurkensalat in Joghurtdressing
Gebackenes Lachsfilet a at.d, Cocktailsauce c. g.i. Salzkartoffeln . Gurkensalat ¢.i

Gemiise-Tortelloni (Spinat) mit Krautersauce und Salat mit Himbeerdressing
Gemiise-Tortelloni a at.i, Krdutersauce ¢ Salat , Himbeervinaigrette

Mittwoch den 05.06.
Wiirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce

mit Bio-Vollkorn-Spirelli, dazu Salat mit Frenchdressing
Wirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce i Bio-Vollkorn-Spirelli a a1, Salat , Frenchdressing c.i

Siisskartoffel-Spinat-Auflauf mit Mozzarella liberbacken
SiRkartoffel-Spinat-Auflauf mit Mozzarella Gberbacken g

Donnerstag den 06.06.
Paniertes Hihnchenschnitzel mit Rahmsauce,
dazu griine Bohnen und Kartoffelpiiree
Paniertes Hahnchenschnitzel a at.a3, Rahmsauce a. at. a3, 9,1, Bohnengemdse ¢. Kartoffelpiiree o.!
Frankfurter Griine SoRe mit Salzkartoffeln und zwei gekochten Eiern
Grline Solde c.g.i. Ei ¢. Salzkartoffeln !

Freitag den 07.06.

Kalbsrahmragout mit Bio-Rigatonelli,
dazu Salat mit Krauter-Basilikumdressing

Kalbsrahmragout a. a1, g.i. Bio-Rigatonelli a. a1, Salat , Krauter-Basilikum-Dressing i.!

Gemiisecurry (Karotten, Zucchini, Paprika) in Kokossauce

mit Basmatireis (100% Bio)

Bio-Gemiisecurry in Kokossauce ¢.i. Bio-Basmatireis

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut
Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide
al enthalt Weizen
a2 enthdlt Roggen
a3 enthdlt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthélt Dinkel
ab enthalt Karnut

b enthalt Krebstiere

c enthdlt Eier

d enthélt Fisch

e enthélt Erdnuss

f enthdlt Soja

g enthalt Milch und Milch-
erzeugnisse
h  Schalenfrichte/Nisse

h1 enthélt Mandeln

h2 enthéllt Haselnuss

h3 enthélt Walnuss

h4 enthéllt Kaschunuss

h5 enthéllt Pekannuss

hé enthéllt Paranuss

h7 enthéllt Pistazie

h8 enthéllt Macadamianuss

enthdlt Sellerie
enthalt Senf
enthélt Sesam

A~ =

| enthélt Schwefeldioxod —————— * . . B'O
m enthélt Lupine sy
n enthdlt Weichtiere CHRIST Party & Catering GmbH DE-OKO-022

Réntgenstr. 2

66763 Dillingen

Telefon: +49 (0)6831-500 75-0
Telefax: +49 (0)6831- 500 75-15
info@christ-catering.de

. Zertifiziert durch
DE-OKO-022 Okokontrollst.
Kontrollnr.: DE-SL-022-05637-B
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Montag den 10.06.

Dienstag den 11.06.
Frikadelle vom Rind mit Champignonsauce ,
dazu Erbsengemiise und Spatzle
Frikadelle (Rind) a a1.c. Champignonsauce g. Spatzle a.at. c. Erbsengemiise 9

Zwei Semmelknodel mit Bio-Kohlrabi-Mohrenragout
Semmelknddel a. a1, ¢, g, Bio-Kohlrabi-Moéhrenrahm g

Mittwoch den 12.06.
Gebackenes Seehechtfilet mit Remouladensauce,
dazu Kartoffelsalat in Essig-Ol-Dressing
und Knabber-Gurken
Seehechtfilet im Knuspermantel a. a1.d, Remouladensauce c.g.j. Kartoffelsalat i. Gurken
Uberbackener vegetarischer Maultaschenauflauf
(Kartoffeln, Karotten, Spinat)

mit Tomatensauce, dazu Salat mit Joghurtdressing
Uberbackener Vegetarischer Maultaschenauflauf ,mit Tomatensauce, a.at.c.g.i, Salat , Joghurtdressing . 9.

Donnerstag den 13.06.
Vegetarischer Déner mit Fladenbrot, Soja-Gyros,
Krautsalat in Essig-Ol-Dressing, Tomaten und Tzaziki
Fladenbrot a a1, k, Vegetarisches Gyros f. Krautsalat , Tomaten ,Tzatziki 9
Vegetarisches Schnitzel mit Tomatenfiillung,
dazu Kasesauce, Bio-Reis
und Salat mit Himbeerdressing
Vegetarisches Schnitzel mit Tomatenflllung a at.a3,a4,c.g,i, Kdsesauce 9. Bio-Reis , Salat, Himbeervinaigrette

Freitag den 14.06.
Bio-Spaghetti mit Carbonarasauce (Pute),
dazu Parmesan
und Salat mit Mangodressing
Bio-Spaghetti a. a1, Carbonarasauce mit Putenschinken a at.g, Parmesan c.¢. Salat ,Mangodressing i.!
Gemiisesuppe (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
Kirschmichel mit Vanillesauce
Bunte Gemusesuppe i Kirschmichel a. at.c g, Vanillesauce ¢

Kirschmichel mit Vanillesauce
Kirschmichel a at, c g, Vanillesauce g

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut
Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthdalt Milch und Milch-

enthdlt Sellerie

i

al enthdlt Weizen erzeugnisse i enthalt Senf

a2 enthdlt Roggen  h  Schalenfriichte/Nusse k enthalt Sesam -

a3 enthdlt Gerste h1 enthélt Mandeln | enthalt Schwefeldioxod —————~ ©

a4 enthalt Hafer h2 enthdllt Haselnuss m enthélt Lupine

a5 enthdlt Dinkel h3 enthélt Walnuss n enthdlt Weichtiere CHRIST Party & Catering GmbH

ab enthalt Karnut h4 enthéllt Kaschunuss Réntgenstr. 2
b enthalt Krebstiere h5 enthéllt Pekannuss 66763 Dilli )
c enthdlt Eier hé enthéllt Paranuss 1ingen

d enthélt Fisch

b e Telefon: +49 (0)6831-500 75-0
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Zertifiziert durch

e enthalt Erdnuss h8 enthallt Macadamianuss Telefax: +49 (0)6831- 500 75-15 DE-OK0-022 Okokontrollst.
info@christ-catering.de Kontrollnr.: DE-SL-022-05637-B

f enthdlt Soja
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Montag den 17.06.

Eine Bratwurst (Schwein) mit Ketchup,
dazu Kartoffelecken und Knabbergurken
Bratwurst (Schwein) g.i. Kartoffelecken I. Ketchup , Gurken
Eine Geflligelbratwurst mit Ketchup,
dazu Kartoffelecken und Knabbergurken
Geflligelbratwurst , Kartoffelecken I. Ketchup , Gurken

Vollkorn-Spirelli mit Brokkoli-Sahne-Sauce, dazu geriebener Kase (100% Bio)
Bio-Vollkorn-Spirelli a. a1, Bio-Brokkoli-Sahne-Sauce g¢.i. Bio-Kase ¢

Dienstag den 18.06.
Bio-Spaghetti mit Bolognese (Rinderhackfleischsauce),
dazu Parmesan
und Karottensalat in Essig-Ol-Dressing
Bio-Spaghetti a. a1. Bolognese Sauce (Rind) a.at.i. Parmesan c. 9. Karotten-Apfel-Salat !
Drei Kartoffeltaschen mit Krauter-Frischkasefillung,

dazu Bio-Rahmspinat
Kartoffeltasche mit Krauter-Frischkasefullung g¢.i. Bio-Rahmspinat g

Mittwoch den 19.06.
Ein Hahnchenschenkel mit dunkler Bratensauce,
dazu Salzkartoffeln
und Salat mit Krauter-Basilikumdressing
Hahnchenschenkel , Bratensauce a a1, 3,1, Salzkartoffeln I Salat
Krauter-Basilikum-Dressing i. |
Erbseneintopf, dazu Bio-Vollkornbaguette
Erbseneintopf i I. Bio-Vollkornbaguette a. at, a2, a3, k

Donnerstag den 20.06.

Freitag den 21.06.

Bio-Penne mit Lachs-Dill-Sahnesauce,
dazu Salat mit Frenchdressing
Bio-Penne a.at, Lachs-Dill-Sahnesauce a.at.d.g. Salat
Frenchdressing c.i
Gemiisegulasch (Karotten, Zucchini, Paprika)
mit Reis (100 % Bio)
Bio-GemiUsegulasch g.i
Bio-Reis

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut
Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

a Glutenhaltiges Getreide g enthdalt Milch und Milch-

enthdlt Sellerie

i

al enthdlt Weizen erzeugnisse i enthalt Senf

a2 enthdlt Roggen  h  Schalenfriichte/Nusse k enthalt Sesam - -

a3 enthdlt Gerste h1 enthéalt Mandeln | enthalt Schwefeldioxod —————~ © o~ b Bp

a4 enthalt Hafer h2 enthdllt Haselnuss m enthélt Lupine i

a5 enthdlt Dinkel h3 enthélt Walnuss n enthdlt Weichtiere CHRIST Party & Catering GmbH -

ab enthalt Karnut h4 enthéllt Kaschunuss v Rénfggensfr 2 PE-OKO-022
b enthalt Krebstiere h5 enthéllt Pekannuss ap
c enthdlt Eier hé enthéllt Paranuss 66763 Dillingen .
d enthélf Fisch h7 enthallt Pistazie Telefon: +49 (0)6831-500 75-0 . Zertifiziert durch
e enthalt Erdnuss h8 enthéllt Macadamianuss Telefax: +49 (0)6831- 500 75-15 DE-OKO-022 Okokontrollst.

f enthdlt Soja

info@christ-catering.de Kontrollnr.: DE-SL-022-05637-B
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Montag den 24.06.
Hahnchenbrustfilet mit Gemiise-CousCous
(Karotte, Erbse, Paprika), dazu Tomaten-Joghurt-Dip
Hahnchenbrust a a1, Gemise-Couscous a at.i, Tomaten-Joghurt-Dip g.i
Eier-Omelette mit Salzkartoffeln

und Baked Beans (Bohnen in Tomatensauce)
Eieromelette c. 9. Salzkartoffeln I Weilte Bohnen in Tomatensauce i

Dienstag den 25.06.
Drei Cevapcici (Gefliigel) mit Tomatensauce,
dazu Bio-Reis und Knabbermoéhren
Cevapcici (Gefllgel) a. a1, Tomatensauce i Bio-Reis , Karotten

Kéase-Makkaroni, dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bio)

Bio K&se-Makkaroni a.at, g,i. Bio-Salat , Bio-Essig-Ol-Dressing i.!

Mittwoch den 26.06.
Hamburger mit Burgerbrétchen, Frikadelle (Rind),
Tomaten, Salat, Gurken und Burgersauce,
dazu Kartoffelecken
Frikadelle (Rind) i. Burgerbrotchen a.at. 9. Gewiirzgurken , Tomaten , Salat , Burgersauce c.i. Kartoffelecken !
Zucchinicremesuppe mit Griinkern,
dazu Vollkornbaguette (100% Bio)

Zucchinicremesuppe mit Griinkern Bio a. a5, g.i, Bio-Vollkornbaguette a. at, a2, a3 k

Donnerstag den 27.06.
Gebackenes Kabeljaufilet mit Zitronenmayonnaise,
dazu Salzkartoffeln und Knabbergurken
Gebackenes Kabeljaufilet a. at. d. g.j. Zitronenmayonnaise c.g.j. Salzkartoffeln . Gurken
Vegetarische Friihlingsrolle (Mungobohnen, WeiRkohl, Lauch)
mit siiR-saurem Dip, dazu Bio-Basmatireis
Vegetarische Frihlingsrolle a at.c. g.i. Bio-Basmatireis , sti-saurer Dip !

Freitag den 28.06.
Gulasch vom Rind mit Spatzle,

dazu Tomatensalat in Essig-Ol-Dressing
Gulasch vom Rind a.at,a3, 1, Spatzle a a1, c, Tomatensalat !

Gnocchi mit Basilikumpestosauce, dazu Salat mit Himbeeressig-Ol-Dressing
Gnocchi a.at, 1, Basilikumpestosauce ¢. Salat , Himbeervinaigrette

rationspflichtige Allergene sind laut
eren Speisen enthalten:

etreide g enthdlt Milch und Milch- enthalt Sellerie

i

al enthdlt Weizen erzeugnisse i enthalt Senf

a2 enthdlt Roggen  h  Schalenfriichte/Nusse k enthalt Sesam - -

a3 enthdlt Gerste h1 enthéalt Mandeln | enthalt Schwefeldioxod —————~ © o~ b Bp

a4 enthalt Hafer h2 enthdllt Haselnuss m enthélt Lupine i

a5 enthdlt Dinkel h3 enthélt Walnuss n enthdlt Weichtiere CHRIST Party & Catering GmbH -

ab enthalt Karnut h4 enthéllt Kaschunuss v Rénfggensfr 2 PE-OKO-022
b enthalt Krebstiere h5 enthéllt Pekannuss ap
c enthdlt Eier hé enthéllt Paranuss 66763 Dillingen .
d enthélf Fisch h7 enthallt Pistazie Telefon: +49 (0)6831-500 75-0 . Zertifiziert durch
e enthalt Erdnuss h8 enthéllt Macadamianuss Telefax: +49 (0)6831- 500 75-15 DE-OKO-022 Okokontrollst.

f enthdlt Soja

info@christ-catering.de Kontrollnr.: DE-SL-022-05637-B



