Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:
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BIOLOGISCH...

CATERING FUR SCHULEN & KITAS/|:hett

Mittwoch den 01.09.
Menu 1:

Gebackenes Lachsfilet mit Remouladensauce, dazu Bio-Kartoffelsalat und Knabbergurken 3,9©

Menu 2:
PASTA - Gemuse-Tortelloni (Spinat & Pinienkerne) mit Kasesauce,
dazu Bio-Karottensalat (100 % BiQ) =oueeiscx
Dessert:
Obst der Saison ©

Donnerstag den 02.09.
Menu 1:
Geflugelfrikadelle mit Bratensauce, dazu Bio-Spéatzle und Salat mit Joghurtdressing +,s,s
Menu 2:
Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemiuise mit Vollkornreis (100% Bio) (OF =
Dessert:
Buttermilchdessert mit roten Beeren (Erdbeeren, Rhabarber, Himbeeren)

Freitag den 03.09.
Meni 1:
Couscous mit Gemise (Karotten, Kichererbsen, Paprika) und Hiuhnerfleischklésschen,
dazu Paprika-Tomatensauce (100% Bio)a©moi—fw4scu
Meni 2:
Vegetarischer Burger mit einem Brotchen,
Gemusefrikadelle (Karotten, Sellerie, Poree), Tomaten, Salat,
Gewilrzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffeleckeni,2 35,8 9
Dessert:

Obst der Saison ©

Obwohl unsere Kiiche noch nicht zertifiziert ist, richtet sich @ = die gekennzeichnete Menuauswabhl
nach den DGE-Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung und
fur die Verpflegung von Tageseinrichtungen

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit StlRungsmittel

10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiweif3

MaierSchwaben GmbH
Panoramaweg 15

Zertifiziert durch DE-OKO-006
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Tel.: 07443 96806-87
Fax: 07443 96806-73
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Montag den 06.09.
Mena 1:
Hahnchenbrustfilet mit Gemuse-Bulgur (Kichererbsen, Paprika, Karotten), dazu Curry-Frischkase-Dip ©
Meni 2:
Maiskolben mit Krauterbutter, dazu Radieschenquark und Bio-Salzkartoffeln 1 s
Dessert:

Obst der Saison ©

Dienstag den 07.09.
Mena 1:
Kalbsrahmragout mit Bio-Rigatonelli, dazu Salat mit Krauter-Basilikum-Dressing s
Meni 2:
Vegetarische Bratwurst mit Tomaten-Curry-Sauce, dazu Weizenebly und Knabbermdhren ne)
Dessert:
Pfirsich-Maracuja-Joghurt

Mittwoch den 08.09.
Mena 1:
Pochiertes Hokifilet mit Senfsauce und Bio-Vollkornreis, dazu Salat mit Joghurtdressing 1. )
Menu 2:
Uberbackener vegetarischer Maultaschenauflauf mit Tomatensauce, dazu Tomatensalat
Dessert:
Mini-Erdbeerrolle

Donnerstag den 09.09.
Mena 1:
Linseneintopf mit Putenwirstchen und Vollkornbrot . 3,s©
Dessert:
Obst der Saison ©
Vorsuppe:
Tomatencrémesuppe
Meni 2:
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Freitag den 10.09.

Menu 1:
Hahnchenschnitzel mit dunkler Sauce, dazu Erbsengemiise und Salzkartoffeln 1,5©
Menu 2:
PASTA — Spirellinudeln mit Brokkoli-Sahne-Sauce, dazu Gurkensalat (100% Bio ) =otectscx
Dessert:

Bananenquark mit Schokosplitter s

Obwohl unsere Kuiche noch nicht zertifiziert ist, richtet sich @ = die gekennzeichnete Menuauswabhl
nach den DGE-Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung und
fur die Verpflegung von Tageseinrichtungen

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: MaierSchwaben GmbH
1 mit Farbstoff 7 gewachst Panoramaweg 15
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 72296 Schopfloch
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit SulRungsmittel Tel.: 07443 96806-87
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle Zertifiziert durch DE-OKO-006 el

o . Fax: 07443 96806-73
5 geschwefelt 11 mit Milcheiweif3
6 geschwarzt inffo@maierschwaben.de

www.maierschwaben.de
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS/|:hett

Montag den 13.09.

Schulstar
Mena 1:
Geflugelfrikadelle mit Bio-Reis und Tomatensalsa, dazu Krautsalat 2,3
Mena 2:
Minestrone mit Reiseinlage, dazu Weizenbaguette (100% Bioﬁ@mwmscn
Dessert:
Obst der Saison ©

Dienstag den 14.09.
Mena 1:
Hamburger mit Burgerbrétchen, Frikadelle (Rind),
Tomaten, Salat, Gewiirzgurken und Burgersauce, dazu Kartoffelecken 1,2 3,s,9
Menu 2:
Kase-Makkaroni, dazu Karottensalat (100% Bio)© BIOLOGISCH
Dessert:
Griesspudding mit Zimt und Zucker

Mittwoch den 15.09.
Mena 1:
Putengeschnetzeltes mit Erbsengemiise, dazu Bio-Spatzle 1,5©
Mena 2:
Zucchini-Kartoffel-Auflauf mit Feta, Salat mit Frenchdressing
Dessert:
Donut:

Donnerstag den 16.09.

Menu 1:
Zwei Eier mit Senfsauce und kleinen Bio-Kartoffeln, dazu Knabbermoéhrens, 2,3, s
Menu 2:
Sojaschnitzel mit Tomatensauce, dazu Bio-Dinkelreis und Gurken-Dill-Salat ©
Dessert:
DONNERSTAG
Obst der Saison ©

VEGGIETAG

Freitag den 17.09.
Mena 1:
PASTA — Bio-Vollkorn-Spirelli mit Lachs in Dill-Sahne-Sauce,
dazu Salat mit Basilikum-Krauter-Dressing )
Meni 2:
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Paprika, dazu Krauterquark (100 % Bio) s =etecssca
Dessert:
Heidelbeerquark

Obwohl unsere Kiiche noch nicht zertifiziert ist, richtet sich @ = die gekennzeichnete Mentauswabhl
nach den DGE-Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung und
fur die Verpflegung von Tageseinrichtungen

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit StlRungsmittel

10 enthalt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiweif3

MaierSchwaben GmbH
Panoramaweg 15

Zertifiziert durch DE-OKO-006

72296 Schopfloch

Tel.: 07443 96806-87
Fax: 07443 96806-73

inffo@maierschwaben.de
www.maierschwaben.de
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Montag den 20.09.
Mena 1:
Rindergulasch mit griinen Bohnen und Bio-Reis 1, 5:©
Menu 2:
Gnocchi mit Paprikasauce, dazu geriebener Kase (100% Bi0) s zotosiscx
Dessert:
Obst der Saison ©

Dienstag den 21.09.
Meni 1:
Cordon bleu vom Hahnchen mit Putenschinken und Kéase geflllt, dazu dunkle Sauce,

Spéatzle und Karotten-Apfel-Salat 1.2.3,5

Meni 2:
Kartoffelrahmsuppe (Kartoffeln, Karotten, Zucchini), dazu Weizenbaguette (100% Bio)3©mm’mscn

Dessert:

Buttermilchdessert mit Birne und Vanille

Mittwoch den 22.09.
Menu 1:
Bratwurst (Gefliigel) in Currysauce dazu Kartoffelecken und Salat mit Frenchdressing 13,5, s
Menu 2:
Blumenkohl-Kase-Taler mit Krautersauce und Bio-Vollkornreis, dazu Salat mit Frenchdressing ,©
Dessert:
Schokopudding mit Vanillesauce

Donnerstag den 23.09.
Mena 1:
Mit Parmesancrumble Uberbackenes Seelachsfilet auf Basilikumsauce, dazu Bio-Reis und
Salat mit Krauter-Basilikum-Dressing 2:©
Mena 2:
Vegetarisch gefilite Cannelloni (Tomate, Karotte, Zucchini, Soja) mit Mohrenbolognese und Mozzarella
Uberbacken, dazu Salat mit Krauter-Basilikum-Dressing s
Dessert:

Obst der Saison ©

Freitag den 24.09.
Menu 1:
PASTA - Uberbackener Nudelauflauf mit Putenschinken
und Brokkoli in Bechamelsauce, dazu Salat mit Frenchdressing
Menu 2:
Eine Gemusefrikadelle (Karotte, Sellerie, Porree) mit Krautersauce und Erbsen-Kartoffelpiree 56©
Dessert:
Pflaumenstreuselkuchens, s

Obwohl unsere Kiiche noch nicht zertifiziert ist, richtet sich @ = die gekennzeichnete Menuauswabhl
nach den DGE-Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung und
fur die Verpflegung von Tageseinrichtungen

I\ MaierSchwaben GmbH
: {BHO)
mit Farbstoff 7 gewachst =t Panoramaweg 15
mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat N 72296 Schopfloch
mit Antioxidationsmittel 9 mit SulRungsmittel Tel.: 07443 96806-87
mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle Zertifiziert durch DE-OKO-006 el
e Fax: 07443 96806-73
geschwefelt 11 mit Milcheiweif3
geschwarzt inffo@maierschwaben.de

www.maierschwaben.de
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Montag den 27.09.
Mena 1:
Hahnchengulasch mit Bio-Vollkorn-Spirelli, dazu Bio-Mdhrenrahmgemiise ©
Meni 2:
Chili sin Carne (Rote Bohnen, Paprika) mit Saurer Sahne, dazu Weizenbaguette (100% Bi0) s moroscx
Dessert:
Obst der Saison ©

Dienstag den 28.09.
Mena 1:
Hackballchen (Rind) mit Rahmsauce und Maisgemiuise, dazu kleine Bio-Kartoffeln 135
Meni 2:
PASTA - Tortelloni (Spinat & Pinienkerne) mit Spinatsauce und Kase tberbacken,
dazu Gurkensalat (100% Bio) ©
Dessert:
Mandarinenquark

BIOLOGISCH

Mittwoch den 29.09.

Mena 1:

Hahnchenbrustfilet "Piccata Art" mit Tomatensauce

und Bio-Penne, dazu Gurkensalat in Joghurtdressing 2.3, s

Mena 2:

Bio-Gemiuse-Bulgur (Kichererbsen, Paprika, Karotte),

dazu Mini Hackballchen und Paprikasauce (100% Vegan)3©

Dessert:

Obst der Saison ©

Donnerstag den 30.09.
Mena 1:
Gebackenes Kabeljaufilet mit Remouladensauce, dazu Bio-Salzkartoffeln und Knabbergurken 3,9©
Mena 2:
Allgauer Kasespatzle, dazu Karottensalat(100 % BiQ) =otesiscx
Dessert:
Apfel-Streuselkuchens

Obwohl unsere Kiiche noch nicht zertifiziert ist, richtet sich @ = die gekennzeichnete Menuauswabhl
nach den DGE-Qualitatsstandards fir die Schulverpflegung und
fur die Verpflegung von Tageseinrichtungen

MaierSchwaben GmbH

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
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